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- TACA
ofrece al comercio importador

el mas rapido Servicio

s« EXPRESS-AEREO

para la importacion de toda clase de mercaderias de:

* NUEVA ORLEANS * GUATEMALA

*  MIAMI #* SAN SALVADOR
* LA HABANA * TEGUCIGALPA
* MEXICO D. F. * MANAGUA

* BELICE * PANAMA

PASAJEROS - EXPRESS - CORREO - CARGA

Sienta el placer de viajar en los modernos y lujosos Douglas DC-3
Super de Luxe y Donglas DC-4 de TACA Airways System disfru-
tande de las més exquisitas atenciones,

Conexiones directas a Miami y Nueva Orleans por Compaiiias Afiliadas TACA

______COMPANIA TACA DE COSTA RICA, S. A.
|TACA Al RWAYS%' |

Ciw Ave 1* y Calle 2¢ — SAN JOSE . — Teléfono 5900




e

. : : ¥
Tubos “National”
SIN COSTURA

Fos tubes "NATIONAL™ sin cocura son completamente recosi-
dos v duran el doble que cualquier otvo tubo con costura o sol-
dado. Esto se debe principalmente a lor siguientes factores:
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Mais alto gredo de acero,
sin goldaduras ni junturas,
resist=ncia uniforme en toda l= pared.

Los tubos "NATIONAL' s¢ unen, expanden, abren y doblan con
facilidad, Universalmznte reconocides por su duracidén y su enor-
ine marzen de sezuridad bajo las condiciones mas severas.

L
SERVIMOS AL MUNDO

UNITED STATES STEEL EXPORT COMPANY
30 Church Street, New York 8, N. Y.

Representantes Exclusivos:

Fred. W. Schumacher
& Co. Ltd.

Apartado 504 - Teléfono 2376
San Joszé, C. R.
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La Caja Costarricense
de Seguro Social

AVISA:

a todos los patronos obligados

en el régimen del Seguro Social

que a partir del 1? de Octubre de 1946, no se recibi-
ran, por ningan motivo, planillas adicionales en que se
reporten trabajadores que har dejade de ser incluidos
en las planiilas mensuales ordinarias, Que en conse-
cuencia un trabajador que esté a la orden de ¢a patrén
y no aparezca en las planillas regulares, serd conside-

rado por la Caja del Seguro como no asegurado, y ne l

se le podran dar las prestaciones de ley, sin perjucie |

de que su patroro sea debidamente sancionado.
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AGRICULTORES,
CAFETALEROS y
GANADEROS

ALAMBRE DE PUAS
PARA CERCAS

rollos de 110 libras con 525 varas,

NUEVO Y PERFECTAMENTE
GALVANIZADO

|GRAPAS PARA CERCAS

en cuietes 100 libras

Dos materiales esenc l pare el buen mantenimiento de las cer-
cas de sus Cnfela]es, repaslos y agri-cullura en general,

NO DEJE DE PRODUCIR POR FALTA DE

ALAMBRE de PUAS y GRAPAS para CERCAS

| que ahora le ofrece en cualquier cantidad y al mas bajo precic de pla-
a, ¢l almacén

MIGUEL A. GONZALEZ

Teléfonos: 2838 y 5559 e Apartado 78

| ) y
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INDISPENSABLE

EN TODO BENEFICIO DE CAFE |

- TIENE USTED YA LA SUYA?

El “Peso Toledo” peso oficial en el mundo entero

JOHN M. KEITH, §. A.

Agentes Exclusivos
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LEMA DEL INSTITUTO: Cada una de las manzanas sembra-
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res v beneliciadores debern esmerarse en gue el grano sea de la mds fina
calidad posible, Sélo asi podremos conservar nuestros mercados y ven-
der nuestro producto a buen precia.
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Refiexiones sohre estructura, ritmo y dindmica
de la economia de los pafses de Centro América

111

REPERCUSIONES DE LAS CRISIS MUNPIALES ECONOMICAS EN LA
EXPORTACION DE CAFE DE COSTA RICA, DE 1884.1945

Por Carlos Merz

ORIENTACION

Durante el periodo dec 1896 — 1945 hay cuatro crisis en Ja economia mun-
dial:

a) antes de la primera guerra mundial estallan dos: la de 1900 y la de
1907;

L) después de la primera guerra mundial estallan dos: la de 1920-1921 ¥
la de 1930-1936.

Todas estas crisis hicieron temblar al mercade mundial de los principales
bicnes de praduccidon y de consume afecltando seriamente ¢l volumen y los
precios, loda produccidn industrial y agricola, los pafses capitalistas semi-
y neo-capitalistas fueron afectados por ellas.
L.as dos erisis antes de la primera guerca mundial fienen u-as caracteristicas
tipicas comunes en lo que se refiere a los bicnes de produceién y de counsu-
mo: quedan estos afectados mas fuertemente del lade cualitativa: del valor
y del precio que del lade cuantitativoe: del volumen de la cantidad y del
pesa. Los productos sufren mas por factores y fuerzas contraproducentes
cualitativas que de influencias de orden cuantitative. Con respecto al café
habra gue decir gue tanlo la crisis, econidmica mundial de 1900 como la de
1907 estallan en el periodo de la sobreproduccion mundial de este produc-
to gue abarea el lapso de tiempo de 1898-1908.
Las dos crisis después de la primera guerra mundial— 1920-1921 y 1930-
1936— estdn caracterizadas por el derrumbamicnte del edificio de precios
de los principales bienes de produccion y de consumo mundiales, tanto in-
dustriales como agricolas que estdn artificialmente inflados por la especu-
lacién. Al lado de la sobreproduccién industrial marchaba la sobreproduc-
cion agricola; ambos causaron la sobre oferta v como consecuencia la baja
de los precios. La crisis se presentd, pues, con una mayor intensidad empu-
jada tanto desde el lado cualitativo como del lade cuantitalive, En lo qus
se tefiere al café cabe la menciéon que la crisis de 1920-21 estd dentro del
periodo de la baja produccién de este pradacto.

Por otro lade factores monetarios— inflacién vy deflacién—— influyec-
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ron en muchos paises a aumentar los efector de la erisis factores estos que
impidieron toda orientacién mas o menos cierta tanta en el proceso de pro-

duceiin como en el de diatribueidn, Lo tnico cierto en ¢l proceso econdmice

1

era el rapide cambio de los fendmenos vcondmicos, la inestahilid; eni la

ecconomia munadial en werneral ¥ en Ya de cada pais en especial,

La crisis de 1929-1936 no tiene e¢n la historia de la econoinia moder-
na precursora con respecto a su modalidad, intensidad y ante tode con res-
pecto a sa weneralidad, su vigencia especial y temporal

I.a erisis mundial gue comenzd en los USA en otofio de 1929 trajo
consico a fines del mismo ane una baja considerable de los precios de los
hienes de produceién y de los principales bicnes de consumo, baja que si-
gutd continuando para llegar en los afias de 1932 v 1933 a su maxima de-
presion. La mayor parte de estos bienes no ha logrado recuperar hasta hoy
dia su nivel de precios alcanzado al estallar la dltima crisis ccondmica
mundial.

Tal como las fases del ascenso y de la alta tensién econdmica qus se
iniciaron de 1924 en adelante hasta 1928-29 no se concentraron a unos
pocos paises industriales y agricolas sino eran un feromeno de vigencia es-
pecial internacional, asi vino la fass del descenso y la de la cerisis también
las cconomias de todos los palses; a unos mas temprano, a ottos mas tarde,
a unos con mas y a otros con menos intensidad,

En los anos eriticos de la economia mundial giré el volumen de la
exportacién de ecafé de Costa Rica siempre alrededor del volumen prome-
dic quingquenal que corresponde a la exportacidn habida en los dos anos an-
teriores y posteriores al afie critico: es decir las crisis econdmicas mundiales
no afectaron al volumen de la produccién de una manera sensibje. Este he-
cho demnestra claramente la solidez del fundamento de la industria cafeta-
lera de Costa Rica desde fines del siglo pasado hasta el presente, Del lada
cuantitative nada anormal sz nota en la exportacion de café. La crisis eco-
ndmica mundial de 19200 no lozid afectar el volumen de exportacién. sino que
cste demuestra una bien marcada estabilidad con las oscilaciones naturales
¥ que siempre se ohservaron en la ¢xportacion de café, La merma en la pro-
duccidn en determinados afor se debe no a facloves externss y se puede
decir gue en los Gltimos cincuenta afios minguna crisis econdémica mundial
ha logradae crear en la iadusiria cafetalera de Costa Rica un estaco patols-
gico ni pasajero ¥y mucho menos de duracién.

Muy dislinto se presenta el problema cafetalero observado v anali-
rada desde el aspecto cualitative o sea del lade de los precios y dal valor,
tanto como problema eafetalero general como especial.

Se destaca en esta direccidn un hecho elaro y bien definida:

Con ¢l derrumbamiento de los precies de los principales bienes de
consumo mundial como uno de log efectos inmedialos y primarios de las
crisis economicas mundiales empieza a sentirse también el desenvolvimiento

de los precios del café en gencral vy del de Costa Rica en especial. las ve-
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percusiones de la decadencia de los precias de café. Pero no existe un mar-
cado paralelisma es decir unidad en tiempo de la oponencia de los fendme-
nos cecandmicos generales v los que son peculiares de la produccién de café.
Ni entre el movimiznta de precio ¥ de produccion de café de los paises pro-
ductores mas fuertes v el que corresponde al café de Costa Rica existe bien
definido paralelismeo.

Determinaciéon de las peculiaridades del perindo de 1898-18453 desde el
puntoe de vista de la p-oduccién mundial de café:

1898 - 1908 Sobreprocduceion fuerte:

1909 - 1913 Equilibrio artificial entre la produccién y el consumo;
1914 - 1918 Primera guerra mundial;

1919 - 1927 Baja produccidén;

1928 - 1938 Sobreproduccion v equilibrio artificial;

1939 - 1945 Segunda guerra mundial.

Los afios de 1898-1908 perteneceu al periodo de la sobreproduccién
mundial del café, En este periodo caen dos crisis econdmicas mundiales: la
de 1900 ¥ la d= 1907. Observando y analizando el ritme y la dindmica de
Ta exportacion del café de Costa Rwa durante el periodo de 1898-1908 se
nota un fenémeno caracteristico y peculiar para la industria cafetalera del
pais.

I CAPITULQ

Crisis econdmica mundial de 1900

los siguientes datos ilustran ¢l movimiento del peso, del valor v del
precio de la exportacidn de café de Costa Rica durante el lustro de 1898 a
1902 con el afio critico de 1900 comn central,

Afio Kilos neto Valor f.o.b. Precio promedie
en $ en $ cents, por
Kile neto

1898 16,686,471 3.367.655 20,2

1899 13,158,873 2,354,552 17,9

1900 13,787,619 3,040,150 223

1901 14,192,763 2.258,633 15.9

1902 11, 7337210 2,543,854 Z1.%5
TOTAI. 69,599,440 13.564.844 19,5
Promedia
quinquenal 13,919,888 2,712,969

a) Aspecto cvantilativo,—Peso de exportacién.—FEn ¢l quinquenio de 1898
1902 con ¢l aneo erilico de 1900 como central =e exportaron 69,599,440 Ki-
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l¢s nete © sea un promedin anual de 13,919,888 Kilos neto. El peso de ex-
portacién correspondiente al afo anterior al critico central es de 13,158,875
Kilos aeto y al posterior pertenecen 14,192,765 Kilos neto. Fl pese de ex-
portacién del propio ane critico es de 13.787,619 Kilos neto.~—Se nota, pues,
que Ja crisis mundial econdmica de 1900 no afecté al volumen de exporta-
cion del café de Costa Rica. Las alzas y bajas en la exportacidrd son fenéme-
nos naturales que dependen de las condiciones anuales climatéricas vy meteoro-
légicas y no s¢ deben a factores exteriores de compra ¥ venta y distribuciin
de] café en los mercados mundiales.
a) Aspecto cuantitativo.—Peso de exportacién.—En ¢l guinquenio de 1898
es e] producte del velumen exportado y del precio obtenide por unidad de
venta. El valor promedio del quinguenio es de $ 2.712,969, resultando un
valor total de $ 13,564,844, En los dos anos de 1898 y 1900 el valor es
mix alta con $ 3,367.655 v $ 3,040,150 respectivamente que el promedio.
bh). Precio.de exportacidn El pracio demuestra oscilaciones muy, fuertes; el
margen de oscilacién entre el maximum alcanzado en el ano 1900 con 24,%
4 centavos y el minimum obtenido en el afio 1902 con 15,9 $ centavos es
de 6.6 $ centavos por Kile neto, El precio promedio es de 19.5 $ centavos
Los precios mas bajos pertenecen al ano inmediatamente anterior y poste-
rior a la crisis con 17.9 v 15,9 § centavos en 1899 y 1901 respectivamente,
mientrac que al afie critico propiamente dicho corresponde con 22.5 $ centa-
vos el precio maximum alcanzado durante ¢l guinquenio de 1898 a 1902.——
Lz baja del precio para los bBicnes de consume mundial, ¢s un fendmeno ge-
neral en los mercados mundiales. Para ¢l calé en zeneral el de Brazil marca
¢l ritmo en el movimiento v desenvelvimiento de los precios. El creciniento
de los existencias mundiales demusstra [a sobreproduccidn. Por cierto tenian
los cafés suaves una ventaja sobre ¢l del Brasil porque llegaron siemprz antea
del 1? de Julio al mercado y se colocaron con relativa facilidad; pero va con
la llegada de las enormes existencias del café del Brasil desoués de esta fe-
cha se nola una tendencia bajista también en los cafés suaves. Lag existen-
cias mundiale: crecieron por el hecho de que ¢l Brasil eché cantidades al
mercado que no se podian absorkzr por el consume. Como consecuencia
infalible de la desorganizacién del mercado cafetalero bajé el precio hasta
15,5 cts. en el afio 1903, precio tan bajo gue no se habia vizto desde el
ano 848,

Lor precios del café de Costa Riea si quedaron afectados directamente
por la baja general del precio de cuFé.

It CAPITULO
Crisis econémice mundial de 1907
Las cosechas de 1907 y 1908 son las Gltimas dos que pertenesen al

periodo de la sobreproduccién mundial de café. Las siguientes dz los afios

de 1909 a 1913 ya corresponden al periodo del equilibrio artificial entre



R I D Kk 479

produccién ¥y consumo mundial. La intervencion dzl Gobierne de Sao Paule
domina ¢l merecado cafetalero mundial practicamente desde principios el
afio 1909, inicidndose ya en 1906 compras considerables en el mercado
cuando logré la financiacién segura de suy stocks de valorizacidn.

El mercado cafetalero mundial ya no es libre sino encadenado y diri-
gido por manipulaciones humanas segin la conveniencia nctamenle untlate-
ral de los productores agremiados y organizado desde un punto de vista
netamente capitalista egoista. El negocio del café era durante largos anos
el de la mas cldsica y de:nuda especulacidén que nada tuve que ver con
principios élicos comerciales.

Los siguientes datos demuestran elt movimiento del peso, del valor
y del precio de la exportacién de café de Costa Rica durante el lustro de
[905 a 1909 con el afio critico de 1907 coma central.

Ano Kilos neto Valor £. 0o.b, Precio promedia
en $ Kile neto
en $ cents. por
1905 15,529.232 3.016,826 19.4
19606 .821.613 2,685,501 25%.5
1907 15.052.653 2.659.551 17,7
1908 7,702,309 1,636,871 21
1909 10.698.740 2,112,426 20.0
TOTAL 60,804,547 12,111,075
Promedio
guinguenal 12,160,909 2,422,235 19,9

a) Aspecto cuantitalive;—Peso de exportacion.—FEl promedio anual del peso
ce exportacién correspondiente al quinquenio de 1905-1909 ¢s de 12,160,209
Kilos neto. Hay una mala cosecha; la méas baja desde el ano 1882 corres-
ponde al ane 1908 cuando se exportaron taa sélo 7,702,309 Kilos neto,
Dos factores naturales internos-szquia larga y después lluvias fuertes vy de
larga duracién influyeron en la merma cuantitativa tan extraordinariamente
fuerte en comparacién con las cantidades exportadas afo tras ano desde
1882, La disminucién del volumen de exportacion no tiene, pues, su ori-
gen cn la crisir mundial econémica en general y en la del café en especial.
b) Aspecta cualitativo,—aa) Valor de exportacién.—FEl wvalor promedic
anual del quinquenio en observacion es de $ 2,422,235 resultando un valor
total de $ 12,111,175, En los dos afos anteriores al ano critico. en 1905
y |190€. es el valor total de exportacién de 3,016,826 v $ 2,685,500 res-
pectivamente v en el afio 1907 alcanza $ 2,659,551, EI més bajo valor de-
mucstra la cosecha de 1908 con $ 1,636,871, En la formacién de este mon-
to fuertemente reducide en comparaciéon con el estado de los afies anterio-
res intervinieron por un lade la muy baja cosecha como factor desfavora-
Lle ¥ un precio relativamente alto como factor favorable compensador por
otro lade.
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bb} Precic de exportacion,—Como en la crisis de 1900 demuestra el pre-
cio igualmente durante el guinguenio de 1905 a 1909 oscilaciones muy fuer-
tes, El maximum se obtuve en 1906 con 23,5 $ centavos v el minimum en
1907 con 17,7 § centavos por Kilo neta, siendo el margen de diferencia
de 7.8 $ centavos por Kilo neto. El precio promedio en ¢l lustro con el afo
critico en el centro es de 129 $§ centavos,

Con ¢l afo 1908 termina el periodo de la enerme sobreproduceidn
mundial de café. El primero de Julio de 1908 legé una pegueda cosecha
al mercado; eran 9@ millones de sacos menos que en ¢l ano anterior v se
inicia el periado del establecimienta del equilibrio artificial entre la produc-
cion v el consumo, perioda que dura hasta el ano 1213, La politica cafeta-
lera del Brasil afecta la produccion centroamericana tnicamente desde el
lade de los precios y no influyve mayor cosa en la pr'oducci(')n cuantilativa
de log cafés centroamericanas y mexicanos que deben su posicidn esoacial
en el mercado a las condiciones extraordinarias de la calidad del producto.

II CAPITULO
Crisis econémica mundial de 1920 - 1921

Después de la primera guerra mundial se inicia el periodo de la baja
produccién mundial de café fendmenoe que dura hasta el ane 1927, El Go-
bierno de Sao Paulo domina e¢n forma monopolizadora el mercado mundial
de café; la produecién mundial ya no logra la satisfaccion de la demanda
mundial. La consecuencia de este fendmeno es la disminucién de Jas exis-
tencias vjeibled mundiales y jel alza de los precios que llegan a alcanzar un
nivel que no se habia vislo desde hace mas de cien afios, es decir en |89 ¥
1823.

Los siguientes datos demuestran el movimiento del peso, del valor v
del precio de la exportacién de café de Costa Rica durante el quinquenio de
1920 a 1924. Los datos destacan el hecho que las crisis econdmicas mundia-
les si afectan al mercado de café, pero las alzas y bajas del café ne coinci-
den v no corren paralelamente con la: alzas y bajas econémicas mundiales
generales, No existe la unidad de tiempo pero la desviacidén temporal es de

poca extension,

Ano Kilos neto valor f.o.b. Precio promedio
en $ en 5 cents. por
Kilo neta
1920 13,546,813 3,967,989 26,3
1921 12.634.948 3.068,108 24,2
1922 17,552.138 5.342,208 30.4
1923 10,409,957 3,767,309 36,2
1924 16,887,845 6,741,978 39,9
TOTAIL, 71.031.701 22,487,592
Promedio

quinguenal 14.206,340 4,497,516 3.7



R: .- D & 481

#) Asapeclo cuantitativo.—FEn les EE.UJLL cayeron los pl'l:cios al por mayor
en un 49 desde mayo de 1920 hasta enero de 1922 los precios de la ma-
teria prima industrial bajaron de julic de 1920 hasta junio de 1921 en un
51% 5 los precios de producios manufacturados industriale: bajaron en un
41'/ de mayo de 1920 hasta cneva de 1922, l.os precias de los praductos
agricolas demuestran una disninucién de un 33% de ¢nero hasta junio de

1921.

Peso de exporlecicn.—La exportacion total en el lustro de 1920-24 alcanza
71,031, 701 Kilos nelo con un promedio anual de 14,206,340 Kilos neto.
El peso de exportacién oscila entre un maximum de 17.552.138 (1922} y
un minimum de 10,409,957 (1923) Kilo: neto.

b)Aspecto cualitetivo.—aa) Valor de exportacion—FE| valor total de la
exportacion de café habida de 1920 - 1924 asciende a $ 22,487,582 <l
promedio anual es de $ 4,497,516. El wvalor de exportacida woscila entre
% 6,741,978, miximum «que corrzsponde al ario 1924 » § 3,068,108 mini-
mum aleanzade en 1921 —bb)} Promedio de precio. El promedio quingue-
nal de precio es ¢l 31,7 $ cerfaves. El maximum es de 39,9 $ centavos
(1924) y el minimum de 24,2 § centavos (1921 ). Este nivel de precio esta
muy encima del correspondiente al quinguenio de 1914 - |18 con sus 249 §
centavos por Kilo neto, Estos dates demuestran mejor que cualquier otra
la poca repercusion que ticne la crisis econdmica mundial general de 1920-
21 en la formacidn de los prectos del café suave de Costa Rica, Masg bien
demuestran las datos en forma clara que los afos de 1920 - 23 pertenecen
a una fase de transiciéon econdmica sui generis v que con ¢l ano 1924 se
inicia un ciclo econdmico nuevo con tendencias aleistaa, Los datos e:tadisti-
cos oficiales robustecen la afirmacién gue no existe una coincidencia tem-
poral, un paralelismo entre las crisis econdmicas mundiales ¥ la erisis mun-
dial de café en general. Ante todo se demuestra el hecho de una relativa
independencia en la formacién del precio de café de Costa Rica ¢n los anos

crilicos.,

El precio de Rio N 7 por libra en Nueva York era en $ centavos.

en 1920 de 63716 - 167716
en 1921 de 5-Fr16 - 9716
en 1922 de 9 = ]1-%-8
en 1923 de If}-0°2 - 13-174
en |94% ds (0398 = 25070

Comparando estos precios con los correspondientes al café de Costa
Rica se nota una (lireccién similar ¢n e¢| movimiento de los precios, pero
una intensidad ¥ ante todo una dindmica distinta, siendo las alzas y bajas
no tan acentuada: y abruptas como las habidas en el movimiente del café

del Brasil,
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IV CAPITULO
Crisis econémica mundial de 1830 - 1536

El afic de 1929 constituye.el Giltimo de la fase econémica de alta ten-
sién que se inicié con el afio 1926 y que por su lade constituye la prolonga-
cién del movimiento ascendente de la fase que arranca del afio 1924,

Los anos de 1924 hasta 1930 constituyen afos de un auge pocas ve-
ces visto en la economia mundial: son los afoy ide llamada prosperidad en-
tendiéndose la palabra en el sentido capitalista individualista sin restriceién al-
puna. La tendencia ascendente con una velocidad, intensidad y dinamica se
demuestra en el volumen de produccién y consumo de todos lo: bienes mun-
diales de produccién y de consume por un lado y de un mevimicnta alcista
de los precios. Produceidn sin limite, aumento del poder adquisitive sin pa-
rangan en la historia econdmiea mundial, ni conocido en ¢l periodo de pros-
peridad de 1895 a 1914, Pero esta vez la prosperidad no estaba sobre un
fundamento real, era como lo demostrd ¢l descenso de 1930 y la crisis en
los afios siguientes una ficcién y no una realidad econdmica, algo més arti-
ficial ¥ no natural.

Los siguicntes datos Hustran ¢l movimiente del peso, del valor y del
precio de la exportacién de café de Costa Rica durante ¢l lustro de 1930 a
1934 con el ano critico de 1932 como central,

Afio Kilos neto valor f.e.b, Precio promedio
en $ en $ cents, por
Kilé neto
1930 20,378,404 8,335,557 - 40,9
1931 19.752,439 8.092,512 41,0
1932 16,001,510 4,316,056 27.0
1933 24,578,307 6,376,894 26,0
1934 16,205,350 6,013,168 370
TOTAL 96,916,030 33,234,187
Precio promedio 3
guinguenal 19,383,206 6,646,837 34,3

a) Aspecto cuantitativo. Peso de exportacion.—El promedio anual del pe<o
de exportacidn correspendiente al quinquenio de 1930 - 34 es de 19,383,206
Kilos neto y el peso total de 96,916,030 Kilos neto. Son cinco afos de
muy buenas cosechas; los dos de 1930 vy de 1933 sobrepasan los 20 millo-
nes de Kilos. constituyendo la correspondiente al ana 1933 con 24,578,307
Kiles neto la cosecha v exportuciéon més zltas en la historia del café de
Costa Rica. La exportacién comparativamente baja en los afos 1932 v 1934
se debe a factores e influencias naturales y nada tiene que ver la crisis eco-
némica mundial con la disminucién en ¢l peso. Mis bien habrd que senalar
el hzcho de que desde el afio 1930 en adelante se siente en el volumen de
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exportaciéon el rendimiento de las nuevas siembras iniciadas en las fases del
ascensa v de la alta tension econdémica debida esta circunstancia a los bue-
nos precios del grano y a la mas liberal politica crediticia ante todo de parte
del Banco Crédito Hipotecario de Costa Rica.

b)Aspecto cualitativo.—aa) Valor do exportacion.—El valor total de ex-
portacion alcanza en el quinguenio de crisis $ 33,234,187 con un promedio
anual de $ 6,646.837. Los dos anos de 1930 y 1931 que forman la fase
preliminar de la fase de crisis demuestran valores que son en mas de | mi-
[1én de délares mas altos que el promedio anual del lustro en observacién.
El valor mas bajo corresponde a los dos afos de 1932 y 1934, ¢n el afio
1932 influven desfavorablemente tanto el peso reducide de la exportacién
habida como el bajo precio; en el ano 1934 el bajo valor se debe en pri-
raer téymino al reducido peso de exportacién y mas bien hay vna compen-
sacién cconsiderable que viene del lado del precio. bb) Precic d= exporta-
cign,——El precio promedio per Kile neto es de 34,3 $ centavos. En los tres
afios de 1930, 1931, y 1934 esta mas alta que ¢! promedic con 40,0 y 37.1
$ centavos respectivamente.

Loz sizuientes datos comparativos de los quinguenios con ¢l afe de la
crisis econdémica mundial como central demuestran mejor que cualquier otro
la dindmica del movim'ento de los valores estadisticos absolutes del peso,
valor y precio de la exportacién de café de Costa Rica en los periodos
criticos,

Y CAPITULO

Algurias congideraciones y reflexiones sobre el movimientoe del precio de
café de Costa Rica

Promedio de precio f.o.b. por Kila neto ¥ su indice

Para la mejor comprensién del desarrelle v del movimiento del va-
lor del café conviene calecular el promedio del precie ¥ el indice, ‘tomando
romo base el ana 1924 que es el primer afio normal después de la guerra
mundial para la economia de Costa Rica.

[.os edlculos contenidos en el cuadro estin basados en los datos ofi-
ciales, pero corregidos, es decir eliminando los defectos metodolégicos es-
tadisticos,
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Promedio general del precio f.o.b. en § de café por kilo nete desde el afo

1924 hasta ¢l ano 1936

1924-—--100
e pEE Fromedio de
[Fase econdmica Ano e (e precio por Kilo

| neto en $
Ascenso 1924 100 0,399
1925 119 _ 0,473
Alta lensidn 1926 128 0.5%12
! 1927 P48 0,589
1928 150 0,599
1929 41 | - 0.589
Dliraking 1930 o3 | o409
! 1931 103 i 0,410
Crisis 1932 68 0,270
1933 65 0.260
1934 53 Rl
1935 6) 0,242
1936 61 I 0,242

Kl promedio de precios oscila entre $ 0,242 minimum 2n los dos anos
de 1935 v 1936 vy § 0,599, maximum en 1928, con 61 y 150 puntos del
niimera imdicador poniende el afio 1924 igual a 100 puntos. Hasta ¢l afie
193] se mueven los promedios de precios arriba del nivel hleanzado en el

afio 1924,

Movimiento de precio del café de Costa Rica, medium good, en Londres
y de primera escogido en Nueva York de 1924-1936

El verdadere movimients de los precios se desprende mejor de los
precios individuales, es decir de determinadas clases que de los promedios
obtenidos de precios generales en cuyo caleculo ne e toma en cuenta la
ponderacién.

Las dos clases Costa Rica, mediom good y primera escogido so pres-
tan bien para estudiar y analizar la direccidn, el desarrollo del ritmo y la
dinidmica de los precios y ademés demuestran el desenvolvimiento de los
precios de las dos Bolsas mas importantes del mundo para el café de Costa
Rica, El cuadroe I N? 2 siguieute contiene los precios vy los nlimeros indica-
dores de las dos clases de café de Costa Rica desde el ano 1924 hasta el
afie 1936 y se entienden para el café vendido en Londres por quintal in-
glés v para el vendide en Nueva York por libra americana,
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Fromedios anuales de las cotizacioners del café de Costa Rica medium good
en Londres vy primera escogida en Nueva York desde el ano 1924 hasta el

ano 1936

Londres: gquintal inglés. Nueva York: libra americana

MEDIUM GOOD FRIMERA ESCCGIDO
Ano Chelineg Peniques Indice Centavas % Indice
1924 165 100 26,42 100
1925 185 2 112 29,69 112
1926 177 1034 108 28,57 108
1927 180 414 109 . 2.0 162
1528 175 I 106 28,06 106
1929 163 74 99 24.06 91
1930 150 8 a1 17.86 68
1931 102 4 62 16,85 64
1932 97 6 56 13,11 50
1933 79 9 48 10,72 41
1934 80 10 48 13,99 o]
[933 63 0 38 10,01 38
1936 64 0 39 10,89 4]
Maximum 185 X 112 29.69 Ir2
Minimum 63 0 38 10,01 38
Diferencia 122 2 74 19,68 74

a) Cciizaciones del cefé de Costa Rica —mediom geod— en Londres,—la
unidad de peso la constituve e} quintal inglés de 50,802 Kilos o sea 112 li-

bras inglesas. En el afio 1924 colizd esta ¢lase 163 chelines, precio va bas-

tante halagador ¢n comparacion con el correspondiente al afio 1913 gque
alcanzd 86 chelines | 3 4 peniques, En el ano 1925 llegé a la mag alta coti-
zacién con 183% chelines 2 peniques; se mantuvo el precio arriba de 130 che-
lines hasta ¢l afis 1930 inclusive para bajar a 102 chelines 4 peniques en 1931,
Rapidamente sigue la baja de los precios desde ¢l ano 1932 en adelante. lle-
gando a su maxima depresién en ¢ afio 1933 con una cotizacién de 63 che-
lines y¥ de 64 che'lines en ¢l ano 1936

Lo: nimeros indicadores demuestran graficamente e] movimiento del
pracio, Tomando el precio del ano 1924 igual a 100, resulta que el precio
maximun alcanzado en ¢l ano [925 estd 12 puntos arriba del precio corres-
pondients al ano base, F1 precio minmimum registra ¢l ano 1935 con solo
38 punios y en 1936 con 39 puntos. En buena tesis: el café de Costa Rica,
medium good. oue £z vendié en el ano 1924 a 100 puntos v ¢n 1925 a 112,
ohtuvo en el afio 1935 tan solo 38 y 39 puntos respectivamente. es decir per-
dié 62 ¥ 73 puntos respectivamente. La diferencia ab-olula entre ol méaxi-
mum y ¢l minimum de precio es de 122 chelines 2 peniques por quintal, es
decir mas de 6 libras esterlinas o 2ea el 66 7%,
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La crisis de precios del calé existe, pues, todavia en su plena extensidn
y en su plena intensidad. Lo: tiempos normales estan caracterizadoa por un
nivel dz precio relativamente alio y sobre todo por una estabilidad mas o
menos durable. Desde ¢l ano 1924 hasta el ano 1929 oscilan los precios entre
185 chelines 2 penigues ¥ 163 chelines 714 penigues. La diferencia absoluta
ca de 21 chelines & 374 peniques o sea el 1279¢, En lonafios de crisis alcanza
la diferencia absoluta 34 chelines 6 peniques o sea el 35 %, siendo ¢l precio
en 1932 de 97 chelines 6 peniques contra 63 chelines en el afio 1935,

b)Cotizaciones del café de Costa Rica —primera escogido— en Nueva Yourk.
—La unidad de peso la constituye la libra arnericana de 435,6 gramos. Entre
los precios de Londrea y (INueva York existe cierla correlacién; pero siempre
se notan unas desviaciones en el movimiento de los precios que provienen
del hecho de que el café fino de Costa Rica se vende casi exclusivamente
para los paises suropeos via Londres y Hamburgo, embarcindose muy poca
cantidad para los EE. UU.,

O.zilan los precios en Nueva York para el café do Costa Rica, primera
escogido, entre $ 29,69 v $ 10,01, maximum en 1925 y minimum en 1935,
aleanzado por 100 libras americanas. La diferencia absoluta entre el precio
maxinum ¥ minimum es de $ 19.68 o sea ¢l 66% ; coincide este porcentaje
con la diferencia relativa entre precio maximum y minimum del café clase
medium good en Londres que es de un 66 también,

Prucba este hecho ademas la intima conexién que existe entre las
dos Bolsas principales v derquesira a la vez que loa precior ge fijan no tan
solo por la ley de la oferta v la demanda en ambas Bolsas, sine también por
la mutua conveniencia. Mo es una rasualidad que el precio maximum de la
clase medium good en Londres esté en 1925 en 112 puntos i el de la clase
primera escogido  en &l misme afio en Nueva York también en 112 puntos,
como ¢l precio minimum de ambas clases en 38 puntos en el afio 1935 en
las dos Bolsas,

En los anos de crisis la diferencia absoluta entre las cotizaciones mas
altas y mas baja< es de $ 3.00 o zea el 23'7, mientras gue en los afos de
una relativa estabilidad tan sélo el 19 % o sca $ 5,63, "

Un fendémeno muy interesante es €l hecho de que la baja fuerte de loa
precios del café estalld primero en Nueva York. cotizdndoser el café de! Costa
Rica, primera escogido ea 1929 A $ 24.06 v en 1930 a $ 17.96. rasultande
una diferencia de precio de $ 6.10 o sea ¢l 259 ; en cambio en Londres la
clase medium good bajé de 1929 a 1930 de 163 chelines 714 penigues a
150 chelines 8 penique: o sea ¢l 8°%, En el afio 1931 se inicia en Londres
la baja Fuerte, es decir un afio d=spués del decaimiento rapido de los pre-
cios en Nueva York. Desde ¢l afio 1931 existe olra vez el mizmo nive] de
precios para las dos clases en comparacidn con el afio 1924 de 62 puntos
para Londres y de 64 puntos para Nueva York. - -
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Vi CAPITULO

El café el producto mas afectado con respecto al precio por la crisis mundial

Los paises agricultores son los mas afectados por la crisis mundial y
entre estos estidn aun en peores condiciones aquellos donde el café predo-
mina en la exportacién, como sucede en Centroamérica, Todos los paises his-
panoamericanos estdn més« o menos endeudados con los EE. UU,, Inglaterra,
Francia y Suiza. Pero como sus estructuras econdmicas son muy diferentes
y sobre todo con respecto a los productos de exportacidn, no pueden estar
en las mismas condiciones para el servicio de las deudas por la enorme dife-
rencia en los precios de sus principales productos de exportacidn.

El cuadro ] N° 3 demuestra ¢l movimiento de los precios de los prin-
cipales productos de exportacién de los paites hispanocamericancs. Se toma
¢l afio 1928 comao base, calculando los precios de ese afio igual a 100 puntos.

Movimiento de los precios de los principales productos de exportacién df
los paises hispanoamericanos, Precios del afno 1928—100.

Producto Bolsa 192811929[1934[1935| 1936
Café Santos 4 ! Nueva York 100 96| 49 39 41
Café Costa Rica ' Londres 100G 93 44 36 37
Café Costa Rica Nueva York 100 851 49 35 39
Café Guatermnala Nueva York 100 89 48 37 37
Café El Salvador Nueva York |00l 88 B2l 32 iz
Café Nicaragua Nueva York 100 87 50 38 41
Cacao Nueva York 100 80} 40 39 54
Estano Londres 100 90| 102 99 90
Cobre Nueva York 00 124 59 58 63
Petréleo USA. U] 108 67 65 61

«« Salitre-Chile Londres 00 93 60 60 60
Cueros Londres G| 70] 51§ 56| &I
Algzodén Nueva York 100 95 62 59 6!
Lana El Havre too| 76] 48! 47| 54
Azidcar 969 Nueva York | 104 89 76 77| as
Trigo Buenos Aires 100" 99 43 49 71
Maiz Buenos Aires ! ooy 96| 46 441 50
Banano Costa Rica i 100 100] 67 68: 71

De estos datos se desprende que la crisis mundial estd afectando en su
maxima extensidn y con tada si intesidad mas fuertemente a log paises cafi-
cultores que a aquellos que ticnen otros productos de exportacién. Ningin
otro producta ha sufride una baja de precio tan sensible como el caté y el

cacao,
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Los cafés de Cenlroamérica se colizan en comparaciéon con el ano 1928
en los anos de la mayor depresién con respecto a los precios de café 1935
v 1936 como sigue:

COSTA RICA, medium good .. .. 193% en 36 puntos y 1936 en 37 puntos
COSTA RICA, primera cocogido ... 1935 en 35 puntos y 1936 en 39 puntos
GQUATEMALA, primera escogido .. 1935 en 37 puntos y 1936 ¢n 37 puntos
EL SALVADOR, lavade ... ... 1935 en 37 puntos y 1936 en 37 puntos
NICARAGUA, lavado ... .. ... 1935 en 38 puntos y 1936 en 4] puntos

El café Santos N? 4 esta en 39 v 4] puntos respectivamente.

Todos los productos que no sean café y cacao registran ung reaccion
mas sentible en sus precios y ademas los precios de dichos iproductos no han
Hegado a un nivel de precio ta bajo como el café y el cacao.

Se cotizaron, por ejemplo, en los anos 1935 y 1936 en comparacion
con, jJes precios del ano 1928;

eMafio ... o0 v vvn o oo 1935 en 99 puntos ¥ 1936 en 90 punta
GEGCAE o .. «ov 300 oo o n ... 1933 ep 77 puntos y 1936 en B punlos
EFED s1 vrr ses sra rae oo 1935 en 4% punica ¥ 936 &n J| puntos
petrélec ... ... ... ... «v. ... 1935 en 65 puntos y 1936 en 61 puntos
SEHIE o0 cur 10 awe vis wre 1935 en O puntos y 1936 en 60 puntcs
cobre ... ... ... viv o vue oo 1935 en 5B puntos ¥ 1936 en B3 puntos
algeddn ... ... .. ... ... ... 1935 &n 59 puntas y 1936 en 61 puntos

lLa decadencia de los precios del cafd tiene que repercutir mas fuerte-
mente en los paises ¢n cuya exportacidn predoniina este producio. Lo: paises
de Centroameérica con excepcion de Honduras, perteneczen a este grupo, cons-
tituyendo el café el principal producto de exportacidon cuyo valor influye termi-
nantemente en la formacion del valor total ds exportacidn por un lade v que
determina hasta la formacién del presupuesto gubernativo. La intensidad del
efecto de las Fucrzas contraproducentes de la crisis 2conbémica por clerto de-
pendian en primer término de la estructura de la exportacién por un lado y de
la salud de la moneda de cada pals por ¢l otro lado, El sistema monetario de
Costa Rica no resistid los efectos de la crisis de los anos de 1930 v siguien=
tes. No tenia fuerzas propias que lo sostuvieran; era un sistema monetario
creado en la fase del ascenso econdmico de 1924 con el crédito extranjero
come catalizador; era algo artificial, una Ffccidon monetaria gue.no tenia una
armazén propia, solida y real. Prestd sus servicios durante los anos de las
Fases d:l ascenso y de la alta tenstdn y fracasé en las fases del descenso y
de la baja tensidn sconémica. Las propias fuerzas naturales reales de la
economia nacional lo destruyeron, porque no descansaba en la realidad
econdmica el pais, El valor de la moneda de un pais no lo define ni se
impone con la leyenda impresa en el billete s'no que su valor radica en la po-
tencialidad econdmica y en el orden hacendario, Para loa pafses neocapita-
listas agricolas como Costa Rica radica ¢n la potencialidad de la exporta-
i6n —nica fuente importante de ereacidén d= divisas— y en el estado y
orden de la Hacienda Pablica y en la moral erediticia piablica,
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Las crisis econédmicas mundiales gu=s afectan a todos los bicnes de
produccién ¥ de consumo tienen su causa generalmente en la desorganiza-
citn de la produccién y en la especulacidn de los precios, es decir en un
maneja guiado per intereses pecuniarios sin la menor finalidad ética y sin
tener en mira los intereses de los consumidores, La crisis de café en general
tiene parte de su origen en la posicion predominante del Brasil que tnica-
mente por la valorizacion y otras medidas artificiales que estin en pugna
con toca razdn y ldgica econdmicas {producir bienes de ronsumo para des-
truirloes) ha logrado mantener un equilibrio artificial entre la oferta v la
demanda mundial. La crisis de café es una ¢risis de produccién en lo que se
refiere al productor mis fuerte del mundo, el Brasil, que & pesar del negocio
cafetalero dirigido tiecne que repercutir ¢n les precios. La magnitud de la
intervencidn en la regulacidn artificial de la oferta del café del Brasil se des-~

prende de los siguientes datos:

Cosecha Produccian Destruccion Destruecion Precig
Millones de libras en % de la Sanlos N 4
cosecka librm § cCenta
1931-32 3,446 1.106 324 10.7
1932-33 1,967 1,284 63,3 9.3
1933-34 3,881 1,457 35 1.2
1934-35 2,292 789 34,4 8,9
1935-36 2,746 194 i 9.5
1936-37 3.381 1,438 42,5 1.1
1937-38 2,940 1.913 65, 1 .8
1938-39 2.887 613 .z Jod
TOTAL 1932-39 23,5340 8.794 37.4

Loa siguientes datos comparativos de los quinquenios con el afia de
la crisis econdémica mundial como central demuestran mejor que cualquier
otro la dindmica del movimiento de los valores estadisticos absolutos del
peso, valor y precio de la exportacién de café de Costa Rical en los periodoa
criticos.

Ao de la erisis econdmi- 1900 1907 1920-21 1932
ca mundial 1898-1902 1905-1909 1920-1924 1930-1934

Peso de exportaeién 69,599,440 €0.804.547 71.031.701 96,916,030
Kilos neto

Promedio anual 13,919,888 12,160.909 14,206,340 19,383,206
Valor de exportacién 13,564,844 12,111,175 22.487.582 33,234,187
US $ fo,b,
Promedio anual 2,712,969 2,422,235 4,497,516 6.646,837
Precio por Kilos neto 3.5 19,9 31,7 34,3

en $§ centavos

Promedio anual
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De todos los dates individurles v comparativos se desprende en for-
ma clara que la situacién cafetalera en Costa Rica en especial como la de los
paises cafetaleros de Centroamérica en general constiluye un estada de emer-
gencia patolégica de mas o menos larga duracién de precios y no de pro-
duccidn.

Unicamente €¢on una mayor produccidn, sea por medio de nuevas siem-
bras, sea por un cultivo y una asistencia mas racional y cientifica, se pueden
evitar mayores pérdidas en ¢l valor de exportacidbn del producto, En las 4
crists econémicas mundiales de los Gltimos cincuenta afhos que reflejaron tam-
bién sus efedlos en llos precios del café Favorables al consume mundial se
ha podido evitar una mayor catastrofe para las economias nacionales de
Centroamérica cafetalera en general y de la Costarricente en especial por la
intensificacién consecutiva y permanente de le produccién contrarrestando la
baja de los precios.

La influencia de las 4 crivis econdmicag del primer medio sigloa XX no
existe cn la produccién del café centroamericano mexicano, En la produccién,
sus alzas y bajas, intervienen preponderantemente factares naturales.

Conclusiones finales

De lo anteriormente expuesto ¥ basado en datos estadisticos oficiales
que merccen toda confianra se deducen las sigulentes conclusiones prinei-
pales:
1°—1].as cualro erisis ccondmicas mundiale: de 1900, 1907,1920-21 v 1930-
36 han afectado el mercado del café de Costa Rica Gnicamente del
lado de los precios ¥y no tuvieron repercusiones visibles en ¢l velumen
de la praduccién y de la exportacién respectivamente.

2% las mermas en la produccidon y en ¢l peso de exportacidn del café de
Costa Rica se deben a factores netamente naturales internos y no son

a originadas por las crisis econédmicas mundiales en general y las cafeta-
leras en especial.

3°—Ni la sobreproduccién cafetalera mundial, ni la extensién de los culti-
vos en Colombia que compilz con sus mejores clases zon el café centro-
americano-mexicano, ni la politica cafetalera brasilena de auto-defensa,
ni los malos precios obtenidos en determinados afios de la depresidn
econémica mundial han logrado afectay visiblemente la produccién y
exportacidn del café de Centroamérica en general y ante todo no afec-
taron la produccién y exportacién del café de Costa Rica en especial,

4°—La polilica ccondémica y hacendaria de lodos los paises cafetaleros cen-

5 troamericanos y ante todo la de Costa Rica debe seruna politica que
tome e¢n consideracién los intereses de la economia agricola y ante toda
los de la industria cafetalera. En el caficultor habrd que ver no tan s6lo
el terrateniente sefioril, sino el agricultor que labra la tierra y el hom-
bre que llena una misién social
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Habra que evitar la aubordinaciéon de la economia a lo pelitico ¥ a
lo social. Hacer economia consiste en la coordinacidn dz todas las
fuerzas vivas e un pucblo tanto de los materiales como de los espi-
rituales.
Suerte y destino de la economia costarricense es el café, Segin el valor
¥ precio de este producte surge y cae la economia nacional en gene-
ral. La Haciencdla pablica ¢std intimamente lizada al ritmo v a la dindmica
de la industria cafetalera y el bienestar social general del pueblo depen-
de mas del café que es el principal producte y netamente nacional de
la exportacion gue de cualquier otre. El café tiene coma producto de
expartacién una sizniftcacién sui generis: suple mas del 6% de las
divisas para el page de¢ la exportacidén y es factor primordial en la fi-
jacién del poder adquisitive del pueblo, viviendo mis de la tercera
_ parte de la poblacién total del pais del café ¥y de los cultivos anexos.
5% .a industria de café en Centroamérica se ha desarrollado sin ayuda di-
recta material del Estade, mas bien sirvid de objeta de explotacién fiscal
mientras que en otros paices como Colombia, por ejemplo el Estado pa-
gaba en el tiempo del desarrollo de la industria cafetalera primas pera
acelerar el cultivo y colocarla sobre una fundamento ancho.
6"—Los datos analiticos comparatives aceica de la posicidon del café de
Costa Rica durante Jos afios criticos y fatales de las crisis econémicas
mundiales demuesiran claramente que los eafetaleres no sélo han man-
tenido en los tiempos de bajos precios del café la produccidn sino la
i intznsificacion a pesar de gue el a intensificacién incluyd un riesgzo gran-
de ante todo por la politica cafetalera de los grandes paised producto-
rez ¥ finalmente por la politica unilateralmente impuesta en el intercam-

bie comercial por el s'stema de¢ las compensaciones,

Tal como la nacién es la substancia humana del Estado, asi constituye
fa industria cafetaleva la substancia viva de la economia de los paises cen-
troamericanos, El Estado como concrecién juridica de Ja nacién protege con
todos los medios la sub:tancia humana para mantenerla sana y la forralece
y coma consecuencia convierte el Estade liberal tradicional cada dia mas
en Estado de beneficencia. No se debe perder de vista que una sana y pre-
visora politiva de estads no puede tener comao dnico y exclusivo fin la po-
litica smocial. Hacer politica social estatal en combinacién con una politica
econdmica previsora y protectora es hacer politica cultural. [.a ¢conomia na
puede ni debe subordinarse a la politica general estatal, ni a lo social, ni a
e fiscal pablico. sine gue todas estas fucrzaz deben coordinarse. Aqui radica
la importancia de la industria cafetalera como factor de la politica cultural

general de Costa Rica.

La =conomia centroamericana con excepeidén de la de Honduras estd
basada o la produecién del café. En los paises cafetaleros la formacién de
Iz renla nofundada y la formacion del ¢apital v de la renta fundada estan
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bajo la influencia predeminante del café. Por consiguiente habréd que pro-
ceder con mnucha previsién en la politica tributaria-impoditiva,

Exist+ la tendencia en los paises latinoamericanos de implantar el m-
puesta directa sobre la renta y de organizar en un sislema cientifico ¥ equi-
tativo la tributacién que hasta ahora descansa de preferencia en los impuss-
tos indirectos de consumo. Sobre la exporiacion del café pesaba durante dé-
cadas y aun pesa en los principale: paiszs productores un impuesto que en
su altima reaccién constituye una impuesto territorial gue grava la tierra cul-
tivada de café Desde el punto de vista fiscal, econémico vy social tal im-
puesto es antlicientifico porque no llena los principios fundamentales que se
exigen para jusiificar el establecimiento de un impuesto, ni los juridices, ni
los econdmicos; apenas se ajusta a los principios administrativos del im-
puesto.

Desde todo punto de vista
conviene la implantacién del impuesto sobre la renta neta que produce el eul-
tivo del eafé y loda actividad relacionada con el negocio del café, La in-

‘ - N " r ]
dustria de café en todos los paises de Centroamérica soporta adn en tiem-

el fiscal-econdmico,comercial y social—

pos criticos sin perjuicio la imposicién directa, sobre la renta neta que ella
produce. Por cierto depende el efecto y la repercusién de cada impuesto de
su tarifa tributaria ¥ del modus operandi. En los paises centreamericanos
gue todog son agricolas en general y en los cafetaleros en especial. conven-
drfa la introduccién de una tarifa tributaria diferencial con respecte al im-
puesto sobra la rentz no fundada pravando menos fuerte toda la renta pro-
cedente de las actividades ag:icolas en general y las cafetaleras, ganaderas
y azucareras en especial en la parte de produccién,

Es una e¢conomia politica mal entendida si por un lado se propaga la
intensificacién de los cultivos y ante todo de los mayoies que son los méas
costosos, exigiende dinero barato a los bancos y teda clase de ayuda de
parle del Estaclo, si este misino estado quita a los productores aun mids por
concepto de impuestos de lo que les otorga en ventajas pecuniarias, Los cs
tadistas d» los paises cenlroamericanas calctaleros deben llegar al conven-
cimiento gue habré que asegurar la industria de café, No se puede juzgar el
estado de la industria cafetelera Gnicamente por el lado de los precios. Lo
que definz finalmente también como factor decisiva ¢l valor es el peso, el
rendimiento cuanttativo, Todo aumento de produccion agzricola necesita
capital ¥ el capital es ahorro: cor sobrantes que vienen de la produccién,
del trabajo y no de la especulac’én comercial, Por eso, el estado tiene todo
interés en fomentar ¢l ahorro agricola que finalmente ¢ convierle en mayor
produccién zgricola. Con impuestos altos se estrangula la produccién agri-
cola. La industria cafetalera centroamerican ha intensificado sus labores en
malos tiempos y si 2n los buenos vosechan los frutos del espiritu empresario
progresista agricola participa también el Estado por ser la agricultura en

general la mejor garante de la paz social y del bierestar material del puchlo.
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LA SECCION TECNICA
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Instituto de Defensa del Café

Avisa a los cefiores cafetaleros del pais que los

seran entregados en los Almacigales de San Antonio
de Desamparados, previa orden de la Seccién Comercial
y en las cantidades que le fueror: solicitadas con anterio-

ridad.

Les hace saber, asimisrao, que esta en condiciones
de atender los pedidos de arboles de sombra de diversas
clases, en sus Almacigales de San Cayetano.
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El Café, los Riiones y los cdlcalos renales

Por el Dr. W. Schweisheimer
Especial para la Revista del Instituto de
Defensa del Café de Costa Rica.

Traducido por M. R. M,

Ya en el sigclo XVII, el doctor Duncan de la Facultad de Medicina
de Montpellier en Francia, habia hecho una interesante obszervacién que la
ciencia moderna ha venido luege a confirmar, Esto es, que el café es de gran
valor para todas aquellas personas “‘cuya sangre circula lentamente y que
son de naturaleza fria o sufren de desaliento’”,

El café en cantidades moderadas es, por cierto, un estimulante suave
para ¢l sistema circulatorio, muy espzcialmente para el corazén y los rifio-
nes. El uso de la cafeina en ciertas afeceiones cardiacas Luve por origen la
observacién de que, lo mismo que la digitalis, la cafeina aumenta el poder
del corazén., Asimismo tiene. como ésa. ¢l poder de hacer fluir copiosa-
mente los orines. Su efecto sobre los rinones ¢s de la mas provechoso, es-

timula sus funciones excretorias y aumenta la expulsion de residuos inutiles,
EFECTOS SOERE LA HIDROPESIA

El café, y su ingrediente active, ¢l alcalaide cafeina, son a veces una
droga milagrosa para corazones débiles, incapaces de realizar su tarca de
bomba muscular, como motor de la circulacién de la sangre o para rinones
que no pueden excretar el liquido necesario que impida una inundacién del
OTZanismo,

Toda puede estancarse en el cuerpo, y la consecuencia se traduce en
hidropesia o edemas. o sca una acumulacién del liquida en los tejidos. Dosia
apropiadas de café o cafeina son una ayuda sorprendente en la remocién
de estos fluidos del organismeo, :

Hidropesia, una sola palabra pera una serie de enfermedades,

Aunque aparentemente iguales, tienen causas diferentes. Una acu-
mulacién de fluido indica la presencia de "agua’ en varias partes del cuerpo
donde normalmente no se encuentra o st la hay es en cantidad pequenisima,
El fluido puede encontrarse debajo de la piel, condicién ésta gue lleva el
nombre de edema. En esta caso, st la piel se comprime fuertemente con el
dedo quedara una depresion que tarda buen rato para llenarse de nuevo.

Tumefaccién, hinchazén de la cara, es a menudo un signe de la en-
fermedad de Brigth, o inflamacién de los rifiones. Cuando se produce un
estancamiento por trabajo insuficiente.de los rifiones debido a deficizncia
o debilidad del corazén, este fluido puede aparecer también en las cavida-



196 RS [ B

des serosas del cuerpo, en la cavidad peritoneal (ascitas) o en la eavidad
pleuritica (hidrotorax) y hasta en ¢l saco gue cubre ¢l corazén (hidrope-
ricardio ).

Hay. con todo, ciertas enfermedades de los rinones para las que el
café no es ¢l remedio adecuado, En otros caso: su uso, como el de olros
diuréticos, es de efectos maravillosos. Una de los primeros efectos visibles
es el rapido aumento de orines que cra pequehisimo antes de administrar
el café o la cafeina, Produce una verdadera deshidratacion de todo el cuer-
po. Su efzcto le hace a uno pensar que cémo es posible que ¢l cuerpo pueda
retener semeéjante cantidad de fluide. Esta deshidratacién del organismo es
avivada tanto por el efecta estimulante del café o cafeina sobre los rinones

como incircctamente por su efecto estimulante del corazén.
LA CAFEINA Y LOS DOLORES DE CABEZA

Es un hecho bien conocide que muchas personas adictas al café o a
la cafeina, sufren de dolores de cabeza tan pronto se les priva de su uso,
La razén pareciera ser que la falta de cafeina hace decrecer la actividad
de los rifiones con su corolario: estancamiento de materias toxicas en el or-
ganismo,

Dos investigadores, R. H. Drzisbach y C. Pfeiffer han tratado vecien-
temente de procucir dolores de cabeza experimentales por este medio. De
|28 pacientes de jagqueca, 25 de ellos declararon que la falta de su racién
psual de café les producia dolor de cabeza. De ellos, 5 declararon gue el
dolor de cabera era diferente a la jaqueca, pues la jaqueca se limitaba, por

le gencral, a un solo lado y venia acompafada de mareo y vomite,

Dreisbach y Pleiffer ensayaron también producir dolores de cabeza ad-
ministrande primero cafeina por alpin tiempo, generalmente una semana,
y quitindola luego repentinamente, En urs 53¢ de los casos experimentales,
ge produjo intenso dolor de cabeza v los pacientes todos aseguraban que
nunca habian experimentado uno mayor. En un 29% de los casos se pro-
dujo dolor de cabera, pero no tan intense que nccesitura tratamiento. So-
lamente en un 164 de los pacientes no se produjo o fué apenas percepli-
ble. El delor de cabeza asi producide no causé la menor irritacidn de los
ojos. se desarrollé lenta y localmante al principio para [inalizar después da
cuatro a seis horas,

En algunos de los casos el dolor de cabeza se presenté acompanado
de mareos v vomilo, Los pacienles gue sufren de jaqueca aseguran todos
gue este dolor de eabera producide por la supresién de la cafeina era com-
pletament: diferente al producido par la jagueca. Ademas de éatos, se ob-
servaron algunas otvas muestras objetivas de alteraciones del metabolismo.
Estudios de la sangre mostraron un descense en el contenido de ealeio del
susro de la sangre. un aumenic en el contenido de fésforo y un aparente

aunmento de volumen de sangre productor del delor de cabeza. Todo lo
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anterior cs indicacién de insuficiente funcicnamiento de los rifiones ¥ su
consecuencia, retenciéon de una canlidad demasiade grande de los desechon
del metabolismo normal, los cuales tienen un efecto téxico sobre los ele-

mentos nerviosos productores del dolor de cabeza,

EL. CAFE Y LCS CALCULOS RENALES

Hoy dia, segiin muchos médicos experimentados, los célculos renales
son diez veees mas comunes guée lo que lo fueron al principio del presente
siglo. con ¢l agravante de que entonces era ésta una afeccién propia de per-
sonas de edad madura y hoy afecta por igual a las personas jovenes y de
aparente buena salud, Fl incremento de este mal de célculos renales ha side
considerado por ciertos expertos como una e¢pidemia y su aumento ha sido
reportade desde wvarias partes del mundo,

Los caleulos renales son una conglomeracién de ciertas sales en los
conductos urinarios en donde se solidifican debido a cierto cemento. Estos
calculos varian en dimensién desde particulas diminutas del tamafo de ca-
bezas de alfiler hasta verdaderas piedras de regular yolumen. Cuando una
de estas picdrecillas, al pasar queda prensada en uno de los conductos uri-
narios. los minlsculos musculos del conducto tratan de expelerla, causando
con ello los caracteristicos y violentos dolores, especie de eélico, que acom-
paila siempre a esta enfermedad. Normalmente estas sales estin presentes
en forma liquida en la orina y son expelidas sin causar ningén dano, pero
a veces, y debido a varias causas, se precipitan formando calculos. Estas
sales, producto del metabolismo, v de [a nulricidén, pertensern comunrnente
a las siguientes variedades: acide nrico, oxalato de caleio, {osfato de calcio
¥ fosfale amdnico magnésicn.

En Brasil, ¢l Br. Oclavio Drew ha estudiado recientemente la accién
del calé sobre el contenido de dcido \rico en la sangre. Este contenido es
alto en los casog de calculos renales y de gota, debido seaiin parece, a defi-
ciencias de los rifiones que no eliminan las cantidades suficientes de -stos
residuos del cuerpe. Los cdleulos renales tienen aparentements una intima
conexién con ¢] alto nivel de dcido drico en la zangre. El Dr. Drew consta-
té que la ingestién de 20 grames de café molido diluido en 200 ¢ ¢ de
agua en ayunas produce gran aumento de la secrecidn de acido uarico en la
orina, una 'franca onda uricimica’’ segin sus propias palabros. Este aumen-
to ¢n la secrecion d» Acido drico dura de dos a tres horas volviendo luega
a lo normal. Es esta una manera Ffacil para deshacerse del dcido drico del
cuerpo con lo cual se ayuda a evitar [a formacidn de piedras en los rinones.

lLa ingestion de liquido s, para aquellos que sufren de cdlculos re-
nales, de la mayor importancia pues los liquides ayudan a prevenir su for-
macién;: éstos no sélo impiden la formacién de conglomerados salinos sino
gue lavan las sales fuera del cuerpo. No solamente el café sino ¢l agun, el
té, la leche, las sopas y los jugo: de frutas son de gran valor ¢n la preven-
cién de esta dolorosa enfermedad.
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El Humus, fuente de salud

Por Edgardo Salazar

Tomado de la Revista ECA (Estudios
Centroamericanos), Vol [I, N? 16, Ncv. ¥
Die.

En la entrega de Mayo dltime de ECA ¢l Padre Basauri publice un
articule muy interesante sobre ¢l humus, tan interesante que “El Café de El
Salvador” lo reprodujo enseguida (1) para darle a conocer a sus numero-
s0s lectores de la América Latina y Ultramar.

Estaria por demdas volver sobre €l misino tema, pues ya ha sido tan
brillantemente tratado., pero quizds al lector le interese saber de otra inte-
resantisima cualidad que tiene el humus. Y aunque a la ligera y solamente
para <lar a conocer algunas fuentes de informacién en donde el interesado
pueda ampliar sus conocimientos, vamos a pretender esbozar la relacion que
hay entre e¢] humus y la salud,

Un dia wisitaba una hacienda en compafia del Director del Instituto
de Defensa del Café de Costa Rica —don Marianoe Montealegre— y llegamos
a una planta muy frondosa y sana que se distinguia de sus compancras, to-
das trictes y atacadaz de maya (2). Pensé que aquel bello cafeta pronto se-
guiria la suerte de sus vecinos y expuse en alta vor mis dudas. Sabia por
propia experiencia ¢émo la maye transformaba un cafetal productivo en un
desierto, pues en Turrialba habiamos perdida hace algunos afios casi cien
manzanas de cafetal debido a esta enfermedad. El mandador de la hacienda
gue visitabamos pronto #alié en defensa de aquella planta.

—Viera que estoy seguro de que a ésta no le hara nada la maya, nos
dijo. Mas bien esta mata ey muy agradecida, ¢ne ve que yo le di de comer
vastago (3), cono se le da de comer a una vaca?

~—¢Y cémo lo hizo?, le pregunté extrafado ante semejante teorfa
agricola?

—Pues muy sencillo; me vine una tarde para acé, cogi unos vastagos
¥ me puse a picar y picar bien menudito. e hice tamafio montén a toda la
orilla; y ya ven ustedes gue aunque tiene ¢l mal { ¥ nos mostrd en la base
del tallo las senas del hongo que habia comenzado a devorar a su presunta
victima), no le ha pasado nada, ni le pasard, aunque se mueran todas las
de las orillas.

Aquel mandador, que no sabfa de la revolucion que las nuevas teorias
it i

(1) La Primera Fabrica de Humus de la América Latina, por Daniel Basauri, S. J.
"El Café del Sdlvador™, N®' 193, Mavo 1947, Pdag, 351 Distpiral.”

(2) “Rosellinea quercina™, hongo que deslruye el sistema radicular del cafd.

(3) Tallos de platano,
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de los ingleses han producide entre los agricultores del munde entero, nj
sebia de la intensa campafia gue don Mariano Montealegre estaba lievanda
a cabo para orizntar la agricultura costarricense hacia un cultive mas orga-
nico y nacional. habia llegado por si mismo a averiguar que mediante abo-
nos organicos es posible gue las plantar resistan los ateques de los hongos
y otras enfermedades.

Las mismas ideas del mandador estdn ahora siendo estudiadas seria-
mente por otro centro de investizaciones, ¢l Institute Interamervicane de Cien.
cias Agricolas, que estd experimentando ya con humus para observar la re-
sizstencia de las plantas a las enfermedades y plagas de insectos (1),

Las experiencias cornenzaron en febrero dltimo y durardn varios afios.
Al knal tendra que decirse en una forma cientifica lo’ que ya sahia e! man-
dador: gue una planta bien alimentada. con suficiente materia orgénica, tie-
ne una gran resistencia a todas las enfermedades y vence a todos los insec-
tox enemigos.

En la Naturaleza la salud es ¢l estado natural de [as plantas que cre-
ren ¢n los bosques. Alli las plagas no existen, Podra haber algunas atacadas
por ciertos enemigos, pero que todas las plantas sean vencidas por un sola

varicdad de insectos u hongos, ey cosa que Lodavia no ha pasado,

Aun desde antes de que existieran las civilizaciones pre-colombinas
la misrmna Naturaleza fahvicaba diariamente en Centro América v demas bos-
ques del mundo millones d= toneladas de abono orgidnico o humus: y hacia
el trabajo con tal perfeccién que todavia hoy dia sigue el mismo sistema y
los hombres de ciencia e:tdn analizando este maravilloso equilibrie entre el

humus v la salued del bosque, entre ¢l humus v la resistencia a las plagas,

El humus de los bosques se forma de cierta cantidad de materia pri-
rma vegetal ¥ clerta cantidad de materia prima animal, como son las hojas
v los troncos, las deyeeciones de los animales y sus mismos cuerpos cuando
mueren, Donde este delicado equilibrio se rompe ¥ faltan los residuos ve-
gelales o animales, no hay bo:que.

Y viceversa, cuando a los arboles se les proporciona un poce de hu-
mus, siguicra sea durantz ¢l corto tiempo que estdn en las almacigas. ad-
guieren como por encanto la fuerza necesaria pava prosperar hasta en un
terreno estéril,

Actualmente hay dos mnjeres que e han impuesto la tar=a de fabricar
bosques, usando este sencillo sistema. Las dectoras M, C. Rayner ¢ Ida Le-
visohn estan transformando er ¢] Sur de Inglaterra, en el Condado de Dor-
setshire, ¢l famoso paramo de Warcham en un espléndida bosque,

Dice un autor que ese¢ paramo es ‘come un ertal inhospiialario para

{1) Inler-American Institute of Agricultu-al Seiences, Turrialba, Costa Rica; Project
N¢ 42, “Elaboration of Compost by Indore Process, and applieation of the pro-
due! this oblained to wvarious crops” Leaders, Ing. Guillermo Padilla.
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pretender que algo bueno crezca aki: es ¢l Parameo de Egdon de las novelas
de Thomas Hardy, quien se vale de la essterilidad tan austera de estas tie-
yras para expresar la inmutabilidad, que ni siquiera la mano del hombre te-
nia fuerza suficiente para alterar’” (1).

Refiere después c¢dmo las dos doctoras han ido afio tras afio poniendo
un poco de humus en las almacigas de pinos, que son trasplantados al Pa-
ramo y desarrollan ahi con gran vigorosidad, Pretender aplicar humus a to-
do el Paramo hubiera sido imposible o muy costoso, de ahi que el Bedford
College de Londres viera con gran complacencia el triunfo de la Doctora

Rayner, que hard época en la historia de lz selvieultura,

Los resultados que se obtiensn cuande se usan los abonos organicos
en las haciendas, los jardines ¥ aun en las simples macetas que adornan
nuestray casay son tan sorprendentes Gue a Veecs Creée Uno gue es alguna
misteriosa mano la que ha transformado una planta débil en una lozana
y fuerte.

Yo he obtenido calas de 129 centimetros de alto, mientras que a la
par estaban otras sin abonar que no llegaron a los 40 centimetros. Una plan-
ta de chayote que aboné con humus dié Frule un mes antes gue sus com-

pafieras, gue crecian en ¢l mismo terreno, pero cin abonar,

Un doctor amigo abond con humus un papal vy fué el mejor de la re-
@idn, tanto en produccién como en salud y vigor de las plantas. Resultados
como estos los refieren los agricultores de todas partes del mundo y de to-
dos los climas, con diversas plantas de cultivo, Mensualmente los publica

a docenas una revista estadounidense (2) que se dedica a estog asuntos.

Ahi se puede apreciar el asombro de los agricultores y jardineros al
ver como las plantas se tornan resistentes a las enfermedades con s6lo agre-

gar un poco de humus al suelo en donde c¢recen.

La salud de las plantas del bosque estd en relacién directa con la
salud de los animales que alli habitan. Quiere esto decir: que si las plantas
comidas por los animales nacen en un medio de humus adecuado. los ele-
mentod nutritivos que proporcionan esas plantas son de alta calidad y le
transmiten al animal una gran resislencia para las enfermedades que lo ata-
ran, O para decirlo mas sencillamente, el humus es fuente de valud para los
vegelales y los animales,

A estas conclusiones llegd después de rauchos afos de estudio y prac-
tica un insigne inglés, Sir Albent Howard, y aplicé lo gue veia en la Natu-
raleza a los cultivos que ¢l hombre hace para producir sus propios alimentos

¥ los ce sus ganados; por eso establecié que “'la conversidn de desechos en

(L) J I. Rodale, “Pay Dirt,” Pdg. 19. Rodale Pres, Emmaus, Pa. U. 8. A, § 3
(2) "Organic Gardening Magazin-", 6th and Minor Strect, Emmaus, Pa. U. §. A.
mensual § 3.—al afho. ;
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abonos y su aplicactén a la tierra no termina en la mayor fertilidad y el au-

menta progresivo de las cosechas’.

Esos son los primeros resultados, nada mas. El abono, que prictica-
mente es humus, influye en la resisteucia natural de las plantas contra la
invasién de insectos ¥ hongos, Ademis, esa resistencia , aprovechada por las
plantas de forraje, da como resultade un alto grade de inmunidad contra

las epidemias entre el ganado. 1}
P 44

Las expericncias hechas con animales domésticos y con hombres han
demostrado que la salud ¥ el humus estin intimamente relacionados. Permi-
taseme citar solo dos ejemplos muy interesante: entre los numerosos que

ofrecen los textos sobre estos temas.

Sir Albert Howard tenia en la India sus bueyes alimentados con pas-
tos abonados con humus. Nunea los vacund centra ninguna pe:te y para
probar si eran resistentes a la fichre aftosa, los dejd que pastaran en los
mismos potreros donde estaban otros bueyes atacados por e:a enfermedad,
que es hoy el terrar de mexicanos y guatemaltecos. i uno solo de |os bueyes

de Sir Albert enfermé, (2).

El Dr. J. W Scharff hizoe ¢l primer gran experimenio con hombres.
Quinientas familias de coolies fueron alimentadas en Singapure con horta-
lizas abonadas con humus en que entraba comoe materia prima animal el
propio excremento humano,

La salud de los coolies mejoréd notablemente y fué superior a la de
aquellas familias que vivian en el mismo luzar, pero que no goraron de los
beneficios de las hortalizas abonadas con humus. "Era como un oasis de
buena salud entre las enfermedades’™, (3).

Ests experiments se hizo bajo la direccidn del Departamente Britanico
de Salubridad Piblica de Singapure vy durante dos afias (1940-42). Desgra-
eiadamente fué interrumpido cuando la torna de Siugapure por los japone-
ses; las estadisticas se perdieron y apenav si pudo el propio Dr. Scharff sal-
var su vida embarcando en ¢l dltimo bLarreminas inglés que abandoné el
pucrto. Pero ¢l médice estd ahora de nueva en su puesto, conduciendo otra
vezr la experiencia y dentro de muy pocos afos se hzbra determinado con
exactitud la relacidn que hay entre el humus v la salud del hombre.

Todas ectas datos nos han puesto en eamino cierto hacia ¢l mejora-

miente fsico de la humanidad u-ando medios tan sencillos como los de con-

{1} "La fertilidad de Ia tierra en relacidn con los enfermedades”. por Siv Albert
Howard, revista del Instituta de Defensa del Café de Costa Rica, N9 51, Enero
1939,

(2) Sir Albert Howard, “An Agricvlural Testament®, Pag, 162, Rodale Pres, Em
maus, Pa., U, 8. A, & 3.50.

{3) Sir Albert Howard. "Soil and (lealth”, Pig. 178. Rodale Press, § 4.
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vertir cuanta basura tenganios a mano en humus saludable. Y no se crea
que hacer humus es costoso, malsano, dificil, o siquiera molesto,

Tode lo que se requiere es buena voluntad y unos cuantes minutos
de trabajo. Un montén de basura debidamente tratado se convierte en hu-
mus a los 90 dias de haber sido depositado sobre el suelo.

En la América Lalina muchisimos agricultores estin empleando el
procedimiento Indore (gue inventéd Sir Albert Howard) en la fabricacién
de humus en peguefia escala, v hay ya hasta una fabrica grande, completa,
en Santa Ana —FI Salvador— que transforma las basuras de la ciudad en
abono organico,

En la Unién Sudafricana una campana gue se ha hecho entre las Mu-
nicipalidades ha dado por resultado que casi 100 ciudades, con dos tercios
de la poblacién urbana total de la Unidn, tienen ya sus propias fibricas de
abonos para convertir Jos residuos inGtiles gue antes se quemaban en salud
para los mismos habitantes de las ciudades. ().

Y esto fuera de los numerosos agricultores que han sido convencidos
por la brillante utilidad monetaria que hacen al aprovechar los residuos infi-
tiles de sus haciendas. Todo esto nos estd indicando que la Humanidad pa-
rece volver sobre sus paszos y desea buscar la salud en los alimentos produ-
cidos por una tierra sana, en vez de irla a comprar a las boticas.

Cartage, COSTA RICA, Octubre, 1947.

(1) Sir Albert Howard. “Social and Health" Pdag. 276.

Debemos conservar las existencias de humus de alta calidad en la
superficie del suelo, el cual esta en inlimo contacto con las raices superfi-
ciales del cafeto, de manera que las proteinas provenientes del micslio fun-
goso absorbido en la savia de la planta alcancen a las hojas de la misma,
en donde con la ayuda de los corpisculos clorofilicos y la energia de los
reyos solares se fcrman mas proteinas necesaries para producir una abun-
dante cosecha. Al mismo tiempo la plania se hace capaz para resistir las
plagas de ciertos inzectos y cualquier parasito fungoso. Es n=ceserio abonar
constantemente el suelo con humus fresco preparado, para que asi Ja nslu-
raleza pueda obrar maravillosamente. Este abonemiente consiste en la con-
versién de todos los desperdicios vegetales de un pais cafetalero, incluyen-
do la pulpa, en humus, para lo cual también son esenciales los residuos ani-
meles, (“El ahonamienta del cafeta™),
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UN SECRETO ESCOCES

Whisky Escocés es el Whisky
que s hace en Escocia, segin las
férmulas conocidas sélo por ar-
tesanos escoceses, liene su ca-
racteristica propia ¥ una delicadeza de sabor que ningln otro
whisky puede igualar.

Estas cualidades estin representadas en su mejor forma
en el Whisky Escocés "JOHNNIE WALKER", Este es un re-
gale al paladar que vale la pena proporcienarselo. Si su suer-
te no le permite adquirirlo de primer intento, pidale e nue-

vo. Su perseverancia serd ampliamente recompensada,

JOHNNIE WALKER

Born 1820—still going strong

Jahn Walker & Sons, Ltd., Scolch Whisky Distillers, Kilmarnodk, Scovand.

Agenies . Montealegre Hermanos, Sen Jase, Costa Rica.
s
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El Abonamiento del Cafeto

Por Si- ALBERT HOWARD, C, L E.
Cortesia "El Cuafé de El Salvador”™,

Honramos nuestras paginas con este articulo, especial para
nuestra Revista, de Sir Albert Howard. Y es con profundo sen-
timiento que consignamos su sensible fallecimiento acaecido el 21
de Octubre pasado, en Ingleterra. Mr, Howard estzba vivamente
interesado en la produccién industrial de Humus que se esta ha-
ciendo en E] Salvador y nos habia ofrecido su valiosa colabovacién.
Esta fué una de sus producciones pdstumas.

En un estudio de la agricultura tropical que he verificado durante casi
cincuenta anos, he observado algo de lo que al cultive del café respecta, pri-
rnero en las Indias Oceidentales ¥ después en la Colonia de Kenya, Posterior-
mente pude observarlo en la India, durante una jira que hice en 1938 a laa
plantaciones de Té del Lejano Oriente, Asimisma visité en 1908 y volvi a
visitarlaz en 1938 las arruinadas drcas de| centro de Ceylian, las cuales estu-
vieron cultivadas de café, hasta que las plantaciones fueron destruidas en
su totalidad por el “tizén"" enfermedad producida por el bien conocido hon-
go ‘'Hemilea vastarix'’, dando esto origen a gue dichas Areas fueran en=
tonces sembradas de té.

Dos hechos me impresionaron. con respecto a las necesidades del ca-
feto en las Indias Occidentales y en Ceylan: 1? El marcado crecimiento de
los arbustos en suelo sembrade, rice en humus, 2? El pobre crecimiento de
los arbustos en areas que sufrenjla erosién del suelo.

Fué entonces cuando estudié los origenes de la gran epidemia pro-~
ducida por el famoso hongo en Ceylin, remontindome hasta unos sesenta
afios atras. Desde un principio me parecié que la pérdida de la Fértil drea
cafetalera en Ceylan se debid a una enfermedad que aparecié en las hojas,
a tal grado que hizo terminar con dicha industria. Esta enfermedad no era
otra cosa que la consscuencia natural debide a los métodos impropios em-
pleados en el cultive.

Soy de opinién de gue =i se logra una asociacién del “micorriza’ con
las raices del cafeto, estos se fortalecerian, ya que por ley natural, los fila-
mentos de varios hongos que viven en el suelo (1) actualmente invaden
las células vivas de las plantas de la floresta, en donde (2) viven en aso-
ciacién con la planta huésped ¥ (3) llegan a ser digeridos e incorporados
en la savia del &rbol, Esta relacién entre el hongo y la planta no ¢s una en-
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fermedad, sino un cjemplo de simbidsis, por medio de la cual los organis-
mos de dos plantas de distinta especie se asocian favoreciéndose mutua-
mente para su desarrollo,

Acto continuo examiné las raices activas de cafetos en los siguientes
estados cafetaleros gue visité, como Talliar en la Alta Cordillera de Travan-
core en e| Sur de la ladia. Tedas estas raices tenian la apariencia de una
bien marcada asociacién con gl “micorriza” pero noe pude confirmar esta
apreciacién inmediatamente, por medio del examen microscépico de las
manchas, por no haber llevado un microscopio conmigo. Pero recogi y acon-
dicioné algunas de estas raices y ese mismo dia las remiti por correc a Lon-
dres al doctor Rayner, autoridad reconocida en esta materia, guien comao
lo esperaba yo, encontréd una infeccién fungosa endégepa, del mismo tipo
de la que se prodnce en el té€ gque se cultiva en suclos ricos ea humus,

Bastante después, obtuve mejor material al respecto, procedente de la
América Central, enviado por ¢l sefior Mariano Montealegre de Costa Rica.
Un minucioso examen de los especimenes, sin lugar a duda, me confirmé
que el café, 4l igual que el té ¥ el cacao es un buen formador de "micorri-
zas . El sccreto de un perfecto abonamiento del cafeto estaba ya descu-
bierto.

Debemos conservar las existencias de humus de alta calidad en la su-
perficie del suelo, ¢l cual estd en intime contacta con las raices superficia-
les decl cafero, de manera que las proteinas provenientes del micelio fungoso
absorbido en la savia de la planta alcanzan las hojas de la misma, en donde
con la ayuda de los corplsculos clorofilicos y la energia de los rayos sola-
res s¢ forman mas proteinas, neczsarias para producir una abundante cose-
cha. Al mismo tiempo la planta se hace capaz para resistiy las plagas de
ciertos insectos y cualquier parasite fungoso.

Todo lo que los cafetaleros de El Salvador necesitan es abonar cons-
tantemente su suelo ¢on humus fresco preparado. para que asi la naturaleza
pueda obrar maravillosamente. Este abonamiento consiste en la conversién
de todes los desperdicios vegetales de un pais cafetalero, incluyendo la
pulpa, en humus, para lo cual también son esenciales los residuos animales.

Cada pais cafctalero deberia mantener siempre suficiente ganado,
para proveerse de tan indispensables sustancias activas. Entre los residuos
animales son de gran valor activo, los de bueyes, cerdos, biafalos, ete.

¢Qué sucederia s trataramos de sembrar cafetales sin el abono ani-
mal? Los arbustos después de consumido el humus del suelo, dejarian de
darnos cosechas v luego se enfermarian hasta arruinarse totalmente; al mis-
mo tiempo habria un marcado deterioro en las calidades. Entonees el pais
dejaria de prosperar, debido a que ¢l abone esencial —hurmus {resco pre-
parado— no ha side provisto,

Lo que se manifiesta en el café cuando empieza a faltar el abono ani-
mal, es lo mismo que se manifiesta en otras plantaciones como la de azi-
car, cacao ¥y bananes. Todas estas plantaciones empiezan a desarrollarse
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bien, mientras duren las existencias originales de humus, pere van decayen-
do a medida gue este se va consumiendo,

La Colonia de Kenya nes da un tnste ejemple de como la industria
cafetalera decae, cuando falta el abono animal. Hace algunos afios los cafe-
tales de Kenya eran fértiles, esto es cuando eran abonades con los residuos
de los hatos de ganados de los natives, Cuando las autoridades prohibieron
esta practica. los resultados se hicieren ver pronto, las cosechas de café de
un gran numero de estados de la Colonia, comenzaron & decaer, y los mis-
mos arbustos se fueron arruinando.

Todo esto prueba que el ganado debe ser conservado a toda costa,
aunque esto implique reduccién del area cafetalera.

¢Cémo puede obtenerse méas facilmente una reserva de humus? La
respuesta ¢s facil. Adoptando ¢l Proceso Indore de descomposicion, el cual
estd dando los méas halagadores resultados en algunas paises de Centro
América.

Un magnifico ejemplo de una fabrica donde se emplea el proceso
indore en gran escala, 'es [a fdbrica que en la ciudad de Santa Ana, El Sal-
vador, fundé el sefior Eugenio Araujo. En esta fabrica todas las basuras de
la ciudad =sistematicamente se convierten 2n humus. E]l producto se vende
para ser regado en los cafetales y jardines de la ciudad. Tengo entendido
que una planta similar se estd montando en la ciudad de San Salvador. En
estas fabricas todo el que lo desee puede entrar para darse cuenta perso-
nalmente de los procesos que se siguen en la preparacién del humus y puede
hacer copia de ellos para implantarlos en su propio palis.

Después de unos pocos anos los resultados obtenidos serdn: 1°)—Las
cosechas ¥ las calidades del grano habran mejorado; y 29)--Las plantacio-
nes ¢receran tan robustas ¥ Nanas que el dano que pudicra causarles cutl-

guier plaga de insectos que las atague, serd insignificante.

La szalud de las plantas del bosque esta en relacién directa con la
salud de los animales que alli habitan. Quisre esto decir: que si las plantas
comidas por los animales nacen ¢n un medio de humus adecuado, los ele-
mentos nutritivos que proporcionan esas plantas son de alta calidad y le
transmiten al animal una gren resistencia para las enfermedades que lo a‘a-
can. O para decirlo mas sencilloamente, el humus es fuente de salud para
los vegetales y los animales, {(““El humus, fuente de salud’).
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| Agencias Maritimas y Comerciales, Ltda. ﬂ

San José, Costa Rica - Apartada Correos £Z — Tel. 5484

Agentes en Costa Rica, de

ROYAL NETHERLANDS STEAMSHIP, Co.

{(Compania Real Holandesa de Vapores) I

Sub-Agentes de HOLLAND AMERICA LINE
Cia. WVapores

Representantes en Costa Rica, de:

|l ORTEGA & EMIGH, Inc.

San Francisca, California
{Ilmportadores de Café)

CHOCOLAT SUCHARD, S§. A.

U Serricres, Neuchatel Suisse

{Los mejores chocolates del mundo)
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raetono 3152 EL SEMILLERQ LTDA. 4, .ca0 783

e Almacén Agricola San Jous

Ofrece y tiene para la venta

SEMILLAS de hortaliza, flores y pastos

ARBOLES frutales y de adorne

ABONOS para toda clase de cultivos

ALIMENTO para galinas, pollitos, canarios y peces

VACUNAS para ¢l ganade y para gallinas

MEDICINAS para las enfermedades en el ganado de la
reputada casa FRANKLIN.

IMPLEMENTOS de Veterinaria como jeringas hipodérmicas, caatra-
dores, enmasculadores, sondas y bombas para lavados en los
animalcs.

INSECTICIDAS, a base de DDT para desinfeccién de estables, anima-

les y para prevenir enfermedades en los cultivos,
ADEMAS un inmenso surtido de todo lo gue nuestros agricultores

necesitan. ENVIOS POR CORREO A CUALQUIER
PARTE DE LA REPUBLICA




Descomposicion del pergamino de! Café como

gompuesto orgdnico de primer orden

‘fesis presentada como requisita parcial a la Facullad de Agronomia de la
Univers:dad Nacional de Cog:a Rica para optar el iitulo de Ingeniero Agro-
nomo, por Gregorio Alfaro,

i

I. Transporte por cada
kilémetro y por metro cibico,

El valor del transports por metro chibica y por kildmetro, cuesta apro-
ximadamente 0,30,

2. Valor de los materiales
usados.

A)—~Costo del pergamino.— No tiene en la actualidad valor algune.
Las casas despergaminadoras de San José, se ven obligadas a deshacerse de
eate material, que les estorba, Lo regalan y es usade generalinente coma
combustible.

B)Y—Acarreo y corta del Vastage.~——Para la experiencia que se hizo,
este trabajo se calculd a un precio bastante alto, C 20.00, esto depende de
muchas condiciones come por ejemplo la distancia ete.

Se sabe qud hay una época en que hay que cortarlo, tal es su abundancia en
los cafetales, que coincidz con la época més apropiada para hacer este tra-
hajo.

Se¢ puede usar para complementar estos materiales los desperdicioa
de lecheria, en el caso de que los haya, Cuando ¢l beneficio lo permite se
puede agregar algo de broza fresca usando una o dos capas delgadas, estos
materiales son subproductos de la finca,

3. Valor de la hechura del hueco,

Este es un gasto que se¢ hace una sola vez, esto hay que tomarlo en
consideracién. El costo de la hechura de un metro cibico vale (10.50.00, asi
pues el hueco gue se hizo en la finea del senor Herndndez costs (© 22,50,

4, Valor de ]la remocién de
los materiales listos.

Este trabajo fué apreciado en nuestra experiencia en (06.00 es mucho
mas facil sacar ¢l material listo gue acomodarle. La operacién del acomodo
cuesta casi el doble,
5.Lugar que se escogid

para hacer el huecao,
El lugar que se cscogid, fué el de uno ya hecho, que se encuentra si-
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tuada al pie de un gigantesco higuerdn, que 'a eubre totalmente con su som-
hra, este factor nos ayudé a mantener un grado de hurmmedad mas alto, en
el tiempo en que las luvias fucron e¢scasas. pero también nos proporciond
un exceso de agua cuando ésta fué abundante. En las épocas en que hubo
sombra, humedad vy calor apropiados, la descomposicién avanzd admirable-

mente.

6 Importancia de la

fabricacién de bloques.
L.a importancia de la fabricacién de bloques con este compuesto una

vez listo para lg aplicacién, es de por demés mencionarla en este trabajo, la
facilidad que esto significa para el transporte es grande, también se puede
evitar el inconveniente de las envolturas gue traec como vonsecuencia una
ecconomia apreciable. Es légico que e¢n ¢l caso de ser necesario el alma-

cenamiento éste se facilita mucho,

7.Uso que se ha hecho
del pergamino hasta la fecha.
Fn Costa Rica en la mayoria de los beneficios se usa como combus-
tible, algunos finqueros lo amontonan lejos del lugar en que se encuentran
instaladas sus mdquinas y alli permanece por varios anos hasta que la accién

del tiempo lo convierta en un polvo lixiviado.

8.Composicidn quimica de
este compuesto,

Para conocer la compaosicidn quimica de este compuesto, s¢ recogie-
ron suficientes muestras: la mitad de ellas se mandaron al laboratorio de
la Seeretaria de Agricultura, el resto se envié a los laboratories de La Wall
and Harrison, de Filadelfia —U. 8. A.—por cortesia del senor Vance Rogers,
Chief of Party del Institute de Asuntos Interamericanes. De las muestras en-
viadas a! laboratorio de la Secretaria de Agricultura, no se recibid ningin
reporte. Los laboratories de La Wall and Harrison, nos mandaron dos anéi-

lisis numerados con uno y con dos ¥ que copiamos a continuacion;

Resultados de los analisis.

Mugmmded -, 0 -0 5l N G A AR 6l.4t%
S T Tt e e ot e oy gt e e et o 19.214 19,24+
R L L B e et e e Ty it T G D 0.535%
BT o e A e g o S e ] T 0.1747%
NEr DS i e e ) B i e at CLA L B 0.602;
idtrégend Jibre ... son coc ien oo DRI 0,063
B3 (g i ot il e S Ve rat i il Y O 0.137%

Es convenientz aclarar aqui que los laboratorios de La Wall and Ha-
rrison, son unos de los que gozan de mas confianza en los E. U, A,



9. Economia que se
obtuve por tonelada.

Basindose en el precio promedio que se da de U 0.94 por libia de
abono de los tres elementos que se consideran limitantes, en nuestra expe-
riencia obtuvimos una economia de {© 20 por cada tonelada, sin tomar en
cuenta el porcentaje de calecio ¥ ceniza,

Un decimetre cibico de este material peséd una libra y dos onzas y
tenfa un porcentaje de materia seca de 37.5. Es bueno advertir gue este fue

en nuestro trabajo.

10. Efecto de su aplicacién sobre
una greminea, unas plantitas de café,
una estaca, unas plantitas d= trébol,
-unas plantitlas de abacd, y una semilla.

Esta experiencia fué hecha en el Jardin Botanico de la Escuela. Para
su realizacién se usaron seis cajones de iguales dimensiones, tres de ellos
abonados con el compuesto obtenido ¥ los olros tres fueren dejados como
testigos, El volumen de tierra que se usé fué igual para cada cajén y se re-
cogié lo mas uniforme gue se pudo, las plantitas eran iguales entre si. Jos
cajones s¢ mantuvieron con ¢l mismo tratamiento (riego).

Los resultados se pueden observar mejor en la fotografia adjunta.

Nota:

En la fotogralia se puede observar dos grupos de cajones. tres a la
izquierda y tres a la derecha: los de este Gltimo grupo fueron favorecidos
con la adicién del compuesto obtenide por el proceso ya explicado, Como
se nota facilmente, por ejemplo, en el primer cajén de la derecha com-
puesto por un grupo de tres plantitas de café y otras tantas de abaca com-
paracdo con el testigo de la izquierda la diferencia es bien notoria. Lo mis-
mo puede decirse del resultado obtenide en el segundo y tercer cajén de
la derecha comparados éstos con sus correspondientes testigos de la izguier-
da. El desarrollo alcanzade por la graminea del testigo es muy inferior; en
el caso del trébol del tercer cajén de la derecha, su drea foliar ex varias ve-
ces mayor gque la que logré su testige correspondiente.

San José 23 de Diciembre de 1946,
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APARTADO 1607 CABLE VIMY

Costa Rican Coffee House, Ltd.

San José, Costa Rica

América Central

EXPORTADORES —  IMPORTADORES

——

Oficinas al servicio de los serores
cafetaleros de la republica con instala-
cién de equipo de pruebas.

Compras de Café en Firme

Existencia permanente de sacos de
yute para la exportacion de café en oro
Y pergamino.

TELEFONOS: 6050 - 6051 - 6052
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La Industria Lechera de Costa Rica

v

. Distribucién de leche en San José

Por E. Hodgson y A. C. Dahlberg,

Tecnologos en lecheria del Negociado de
Industria Lechera, Administracidn de In-
vestigacion  Agricola.— Traducido por
Ing. Rafael Chavarria,

DISTRIBUCION DE LECHE EN SAN JOSE

[La leche gue es distribuida en San José, es conducida a la ciudad ge-
neralmente en las tardes, ya por madie de camiones o en otras formas. Al-
gunos productores ordefan sus vacas teraprano despuée del medio dia, para
poder hacer el envio de toda la leche producida en ¢l mismo dia que es
ordenada. Sinembargo., ¢on frecuencia sucede que los encargados del trans-
porte exigen que Ja leche de la tarde sea ordenada demasiade temprano y
eato tiene e| inconveniente de gue prolonga el periodo entre el momento
en que se ordefa, ¥ ¢l momento en que s consumida que resubta ser de
mas de 24 horas, circunstancia que sc agrava si hacemos memoria de las
deficiencias apuntadas en cuanto a la refrigeracién.

Los productores que ordenian una vez al dia y por lo general casi to-
dos los productores pequenos, como se dijo anteriormente, hacen coincidir
la hora del ordefio, con la llegada de los medios de transporte para evi-
tarse asi el enfriainiento de la leche después de ordenada que queda a cargo
del distribuidor.

Los distribuidores reciben la leche y en los mismos tarres en que es
transportada la guardan en refrigeracién a uns temperatura de 40. o [
(4.4. oc) 0 menos. En esta condicién enfridndose pasa la noche, pero existe
el agravante de gque cusnde la lache es rvecibida relativamente caliente, el
enfriamiento por este medio es lento, sucediendo que adn cuanda los tarros
scan colocados dentro de la refrigeradora, esto no detiecne de inmediate la
reproduccién bactérica que con frecuencia afecta desfavorablemente la cali-
dad de leche.

Algunos distribuidores al recibir los tarros los destapan y apreciando
el olor de la leche a<i como la temperalura a que ésta se encuentre, separa
los tarros que se encuentren un poco calientes y por tanto dan el olor gue
les son caracteristicas y antes de meterlos en la refrigeradora pasan la leche
por una enfriadora tubular, los otros es decir los que estuvieren frios al
recibirlos son introducidos directamente en la refrigeradora. [Estas dos
practicas son muy descables y debieran de generalizarse, Unos pocos distri-
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buidores cuelan la Jeche v la envasan y la tapan en botellas por métedas
manuales. Este sistema sinembargo no es muy recomendable pues la leche
asi manipulada ne mejora considerablemente su condicién sanitaria, siende
esto particularmente cierto si se toma en cuenta gue las botellas no son pra-
viamente esterilizadas. sino simplemente lavadas con agua. Siendo asi, las
mismas botellas pueden ser una fuente de contaminacidn.

En la manana siguiente ¥y muy temprana, la leche es extraidas de las
refrigeradoras v trasegada a recipientes metalicos de distintos tamatios pero
por lo general pequenos, y es entonces distribuida por medio de bicieletas,
carretillas de mano, camiones ete., directamente a las casas de los consu-
midores, restaurantes, o bien vendida en la calles.

San José ticne un ndmero crecido da establecinientos que venden
leche v gue sin refrigeracidn las mas de las veces, la conservan mientras dis-
ponen de ella en tarros de diez galones, de los cuales es extraida conforme
lleguen los clientes con sus recipientes por ella. Muchos de estos estableci-
mientos venden leche en vasos tanto leche dulce, como leche agria la cual
alli mismeo, es endulzada mediante la adicién del sirope. La venta se efectlia
durante el curso del dia y por lo general carece de facilidades sanitarias,

Las plantas de distribucién de leche habida cuenta del servicio que
prestan no requieren gran cosa ¢n cuanto a equipo, Ellas sen sencillamente
centros para ¢l almacenarniento, y el reparto de la leche al consumidor.
Cuentan con el agua caliente, ¥ el lavado de los utonsilios, refrigeradoras
eléctricas, descremadoras ete., pero no tienen f[iltres, pasteurizadoras, em-
botelladoras automaticas, lavadoras de botellas automaticas ni esterilizado-
ras, Muchas de estas plantas son mantenidas en condiciones sanitarias satis-
factorias ¥ asimismo, conservan los utensilios que manejan. Log distribuidae-
res son acusados con frecuencia de ser los principales responsables de la
adulteracién de la leche mediante la adicién de agua, la remocién de ere-
ma o la adicién de leche descremada para equilibrar el contenide de grasa
sobre base de un porcentaje menor.

Actualmente los distribuidores operan con un margen bastante
bajo por botella de leche que puede estimarse entre |1 y 14 centavos por
botella gque constituye del 27 a 35 de colén, gastado en leche por el con-
sumidor, (Ver tabla N® 8), El margen de que dispone el distribuidor no ea
suficiente para que pueda cubrir con él ¢l costa adicional que demandaria
la pasteurizacién, a nao ser, que la cantidad de crema que al tratar de estan-
darizar el porcentaje graso de las distintas partidas de leche recibidas fuera
lo suficientemente amplio para ayudarle a sufragar esos gastos,
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TABLA N°? 8
PRECIOS DE LALECHE ENLA CIUDAD DE SAN JOSE *#

Céntimos _entavos oro

por botella por libra

Frecio de distribucidn al detalle *¥* .. .. .. .. 40 4.8
Frecia al detalle en los depésitos ¥ ., .. .. .. 35 4.1
Co to de transporte de la finca a la uudad AT 2to 3 0.2 to 0.4
Precio neta pagado al productor .. .. v <. .. 2610 29 3.0 1o 3.4

Margen entre el precio pagado al productar y el
precio del producto distribuide al consumi--

ok IR . . -t S SRR R S W s e 3.1 o 3.4

Los productores distribuidores que como anteriormente e dijo, son
productores gque distribuyen directamente la leche gue producen, y entre los
cuales existen de muy diversas capacidades productoras distribuyen en San
José aproximadamente una cuarta parte de la leche eonsumida. Ellos no po-
scen plantas en esta ciudad, sino que en lugar de ello se sitdan siempre en
los mizmos puntos de la ciudad ¥ desde alli operan la distribucién por medie
de bicicletas, carretillos ete,

Cierta cantidad dz leche, o5 transportada también, desde las fincaa
hasta la ciudad a caballo y por este mismo medio ea distribuida directamente
a las consumnidores. En este caso, generalmente la leche ha sido ordenada en
la misma mafiana v ¢s distribuida caliente a los consumidores. El productor
distribuidor tiene, sobre los distribuidores no productores la ventaja de poder
controlar en todo momento todos los factores que en una u otra forma. afee-
ten la leche producida y esto podria ser una ventaja para los consumidores
sl el productor distribuidor se preccupa por acreditar sus productos, sin ig-
norar que en otros casos seria preferible que el productor se limitara a la
funcién que le corresponde y pusiera en manos de personas en niejor condi-
cidn gue ¢l para hacer la distribucién a los consumidores.

No podriamos decir que la responsabilidad que ineumbe en la produc-
cion de leche de alta calidad para el mercado pueda asentarse sobre un indi-
viduon o gruro de individuos. Cada uno por regla general, juega su papel
bastante bien pero el sistema como tal, adolece de defectos en varios aspec-
tos ¥ sblo con el concurse de las partes que en él intervienen podria lograrse
una mejora apteciable en beneficia del consumidor. Con todo, forzoso es re-
conocer que ciertas cantidades de buena leche son distribuidas actualmente
a los consumidores,

Un centavo oro igual 5.61 edntimos; una botella igual 112 libras.

Precios fijados en el boletin de precios N9 5 de Marzo de~1943, v autorizada por
la Junta General de Abastos. Los precios son miiximos, pera bajo econdiciones
de poca oferta, tambicn son minimas.
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BASES PARA EL MEJORAMIENTO DE LA CALIDAD DE LA LECHE

Presumiendo que la calidad de la leche producida para consumo de
las ciudades sea lo mejor gque se pueda obtener con ¢l empleo de log sitemas
gue se sigan actualmente en Costa Rica, y dando por descontado que esta ca-
lidad aun no satisface las exigencias de un mercado conscientes, se impone la
necesidad de revisar entonces los sistemas empleados para lograr la eristali-
zacion del objetivo que se persigue. Asi las cosas, y a cfecto de operar dicha
revision querernos insistir en Jos puntos fundamentales que deben ser consi-
derados 3y que son:

(!}—Para que la leche sea un alimento para consumo humane que na
implique peligro a su salud es indispensable que ella. se encuentre exenta
de bacterias patogenas,

{2)—l.a composicién de la leche debe ser la normal, sin adicidn de
agua,

(3)

cen su limpieza, buen sabor, y aroma, ¥ al mismo tiempo, debe de presentar

lLa leche debe ser producida en condiciones tales, que garanti-

un contenido bactérico bajo atributos todos que pueden obtenerse si los esta-
blos se mantienen limpios, las vacas por lo menos durante las horas e or-
deno, también lo estan, si se lavan y esterilizan cuidadoesamente todos los
utensilios con que la leche se ponga en contaclo, ¥ si é:ta es filtrada y en-
friada en una forma aceptable,

{(4}—La leche debe ser remitida en el tiempo més corto que sea po-
sible a las plantas de pasteurizacién o plantas de distribucién y finalmente,
a los consumidores.

Pe urgente necesidad es el establecimicnto de una o varias plantas de
pasterizacién, e igualmente urgents ea también la revisién de los sistemnas de
manejo y distribucién de la leche. Con excepcién da una pequena planta de
pasteurizacidon instalada en una pequefia finca cerca de Puntarenas, y que
trabaja regularmente para abastecer el mercado de esa ciudad., no existen
otras en Cesta Rica. San José. es a no dudarlo, el lugar légice v conveniente
para establecer la pasterizacién. Una planta central de esta naturaleza. mdis-
cutiblemente ofrece muchas ventajas. pero, tanto para su establecimiento
como para su mantenimiento, la cooperacién de tadas las partes interesadas
&5 indispensable,

Para poder conseguir que la leche fuera recibida en las plantas con €l
menor rélraso posible después del ordeno, vy en tode caso, en el mismo dia
nue ésta es producida, se podria regularizar las horas de orderio de tal ma-
nera que la mayor cantidad de la misma, fuera extraida en las horas de la
tarde, ¥ que en la mafiana Unicamente se ordefaran aquellas vacas que por
su mayor produccién necesitarer] dos ordenios al dia. La leche extraida en
la mafiana, por no transportarse hasta la tarde conjuntamente, con la del
ordefio principal que habria de efectuarse poce antes de que el medio de
transporte llegue a las fincas a recagerla, es indispensable que sea eficiente-

mente enfriada y conservada en refrigeracién inmediatamente después de
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que r¢ ordefia y hasta que sea recogida para su transporte. Aquellas fincas
¢n que s0lo un ordeno se realiza cada dia, debiera de efectuarse éute de tal
manera que tan pronto la leche sea ordenada, sea recogida por el camion
u otro medio de transporte que la conduzca a la ciudad. Este ordefio de la
tarde, st es transportado rédpidamente pneda ser que no exija enfriamiento,
pere de ser posible, es mejor no omitirlo, ¥ en todo caso debe de efectuarse,
si el tiempo que habra de demorar para que sea recibida en la ciudad, ex-
cede de unas tres o cuatro horas.

Inmediatamente que la leche es recibida, por la planta o plantas de
pasteurizacién, el olor ¥ sabor de la rmisma debe ser inspeccionado, e inme-
diatamente eliminados aquellos tarros de leche gue no satisficicron desde
este aspecto si es que lo requicre, la leche serd sometida a filtracién o clari-
ficacion, se pasterizard, se enfriard inmediatamente Hcspués de pasterizada,
a una temperatura menor de 40,0.f. (40C.), vy embotellada automéatica-
mente. La leche ¢s entonces guardada en refrigeracidn hasta la madrugada
dzl dia siguiente, en que se hard su reparto a lag casas, establecimientos de
comereio, restaurantes ete. Este sistemn de operaciones, puede ser eeguido
tanto por los productores distribuidores. come por los distribuidores que
quieran ofrecer al mercado la mejor calidad de leche, ¥ no exige para sex
puesto ¢n practica, el establecimiento de una gran planta central, ya que
podrian ecatablecerse varias plantas pequefias.

Alin cuando con mas dificuliad podrian alzunos productores y distri-
buidores llegar a mejorar sus practicas usuales tanto las que <e relacionan
con la produccidn como aquellas pertinentes al transporte v distribucidn, de
tal manera que los defectos de distinto orden que hoy existen, fueran corre-
gidos v por tanto pudiera ofrecerse al consumidor una leche de buena cali-
dad no pasterizada. e: bueno tener presente gue esto es mucho mdas dificil
En todo caso, si seria conveniente, que quicnes estuvieran dispucstos a cum-
pi'r con todas las exigencias que la produccidn de leche cruda de alta cali-
dad demanda lo hicieran, pues siempre es conveniénte que exista en el mer-
cado este producto. Para ello el primer requisite debe ser que las vacas que
ls mroducen gocen ds completa salud, que seen manejadas por personas per-
{fectamente sanas, de tal manera que no intervengan, ya sea en ¢l manejo
de los animales, como en la manipulacidn del producto desde la finca hasta
el corsrmider, persenas gue no gocen de una salud completa.

Las vacas deben estar exentas de tuberculosiz v de la enfermedad de
Bang, ¥ para cerciorarse de que la estin, serd precisa realizar las pruzbag de
tuhereulina y aglutinacién, en forma sistematica v regular, v a intervalos con-
venientes, Ex probable que solamenle unos pocos hatos costarricenses s¢ en-
cuentren libres de la enfermedad de Bang (aborto infeccioso). Un promama
de control de la mastitis, debe ser aplicado. Las personas que intervengan
en el maneio de los animales y de la leche, deben someterse a exdmenes mé-
Jdicos a intervalos convenientes, para atestiguar que no padecen de enferme-
dades infecciosas. Los anteriores reauerimientos con los que en la actualidad

hacen dilicil la procduccién de leche cruda de buena calidad. Los otros pro-
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blemas de limpieza, baja contaminacién bactérica, enfriamiente eficiente, y
manejo adecuado de la leche dezde que se erdena hasta que el consurmidor
la recibe, deben ser mas estrictamente atendidos por quienes producen leche
cruda, que aquellos que la pasterizan.

Insistimes en que las exigencias sanitarias para la produccidn de leche
cruda, tienen que ser mucho mayores que las que se establezcan para la pro-
duccién e leche pasterizada, pues que, el proceso de pasterizacién conegira
cuando es debidamente realizado, ¥ dentro de ciertos limites, algunos de los
defectos que la lechs pudiera tener para ser concreto, su mavor contamina-
¢i6n bactérica, Fs posible llegar a implantar las mejores condiciones para la
produccién de leche cruda de buena calidad pero para ello, es indizpensable
vna vigilancia 0 supervisidon sanitaria eficiente y constante.

La compra de leche por las plantas pasterizadoras operadas por dis-
tribuideres debe hacerse con base en las propiedades sanitarias v composi-
cion guimica de la misma. La calidad sanitaria debe ger uniforme para todas
las leches que se compren para pasterizar €: tal manera que la- propieda-
des que desde este aspecto presente, no habran de tomarse en cuenta para fi-
jar su precio que las plantas habran de pagar por ellas, pues ¢s entendido
qu {cda debe ser buena v la que no lo fuere, debe de eliminarse como leche
para consumo por parte de la planta, la cual si podria sin embargo, com-
prarla a un precio mas bajo para industrializarla, En la actualidad 'es pre-
cios d2 la leche en el mercado de Costa Rica. son fijados ¢in coneiderar =u
compaosicion. Esta prdctica es inconveniente pues, estimula la adulteracién
mediante la adicién de agua y también la préctica de sustraerle crema a la
leche vendida. Esta, debe ser comprada con base en peso, ¥ porcentaje de
grasa, Probablemente ¢] meior plan seria establecer ¢] precio por cada 100
libras de leche, con un porcentaje determinado de grasa, que podria ser el
4, que sirviende de norma, diferencial, permitiria la fijacién de precios
nara otras calidades con mayor o con menor porcentajs de grasa. El precio
kasico pagado por la leche dehiera de aproximarse al precio medio pagado
a loe productores en ¢l moniento gue esta disposicion se acordare, y el pre-
cio de la grasa contenida en demasia o en menor grado del fijado como nor-
ma podria caleularse con base en el precio de la mantequilla,

La escasez de la leche durante la época seca es un factor inconveniente
que afecta el corsumo gue disminuve, ¥ aurcinta el precio por razén de los
mayores costos de produceidn y distribucion La solucidn de este problema
sblo puede residir en el aumento de la produccian, hasta el punto en que
ésta, en las dpocas que es mAs baja supla ampliamente la demanda de lo=
mercados. Llegzando a este punto, en las épocas mas favorables nara la pro-
duccidn sea durante la estacidn Hoviosa. halnd un execedente, pero entonces
dste podra ser aprovechado industrializandsalo. lograndese con ¢llo la ven-
taja c2 una mayor produccién de leche y sas derivados rin perjuicio de la
e«tubilidad del precio de la misma. tanto para los consumidores como para
Tos productores, La solucidn l6gica debiera de ser: reconocimiento de gque

¢l problema existe, y blirsqueda de nna forma equitativa para fijar el precio
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de la leche. Un precio bésico o estable debiera de fijarse para la estacién
seca cuando la praduccién es menor, ¥ este precio, podria servir de hase para
llegar al que debiera de regir para el productor en épocas de mayor abun-
dancia. haciendo esta distribucién ¢n proporcién con el aumento de produe-
cién. Bueno es tener presente al considerar estos problemas gue, hasta cierto
punto, la produccién podria normalizarse en cuanto a cantidad y durante las
“diversas épocas del afio, st se prestara mas atencién a la distribucién de las
vacas con relacidn a la época ¢n que han de iniciar su lactancia, procuranda
tencr un mayor nimero o cuanda menos las mejores vacas. iniciandae su lac-
tancia al comjenzo de la época seca. Desde luego, una mejor alimentacién
suplementaria ayudaria inmensamente,

Para la fijacién del precio de la leche siguiendo un sistema como el an-
tes sugerido, Bernardo R. Iglesias, presentd una proposicién (N 11) para que
éste fuera establecido manteniendo una relacién directa con ¢l aumento del
porcentaje de grasa ¢ inverso al excedente de produccién obtenible en la
época Nuviosa. Tanto las variantes en cuanto al contenide de grasa de la
feche como la regularidad de produceién durante ¢l ano deben ser recono-
cidos y ampliamente tomados en consideracién para el ordanamiento de un
programa de compra equitalivo y justo,

Las regulaciones sanjtarias establecidas en ¢l pajs no reconocen la ex-
tandarizacién de la leche de acuerdo con #u contenida graso y en consecuen-
cia no controlan ¢l descremado de la misma. La exandarizacién debiera de
hacer permisible la venta de leche completa y con distintos contenidos de
grasa. Probablemente ¢l procedimicento mas simple serfa, el de establecer dos
clases de leche de acuerdo con su rigueza en este components que podria ser
une, leche con no menos de 445 de grasa. la cual comprenderia la leche
mezclada proveniente de hatos Jersey, ¥ segundo leche con mo menos de
3'¢ de graza y que comprenderia aguella producida por razas de menor ri-
gqueza, asi camo la que fuere parcialmente descremada y proveniente de ra-
zag con una leche mas rica en este componente. Tanto los tarros como las
botellas que se usaren para distribuir cada una de estas clases de leche debe-
rian ser cuidadosamente marcadas de tal manera que el consumidor supiera
la calidad de leche que desde este punto se le ofrecia en venta.

El precie para la leche de mejor viqueza en grasa deberia ser mas allo
que el gue podria deducirse mediante calculos basados en ¢l poreentaje de
grasa por si solo de lal manera que si el precio fijado por ejemple para una
leche con un 5% de grasa fuera de 40 céntimos botella, ¢l precio para oira
que séla contuviera el 3% deberia ser mAs alte que las tres quintas partes
de 40 que segin calcwlo arilmélico simple corresponderia. Para esta leche
¢l precio debiera fijarse en 30 cénlimos botella dando asi =l debido recono-
cimiento a la mas alta cantidad de sélidos no zrasos gue contiene la leche
mas baja en este compuesto y atendiendo también a los costos gencrales
que ¢n la produccién, transporte y distribucién habria para toda la leche y
que revela su contenido graso. El establecimicnte de dos categorias de leche
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con respecto a su porcentaje de grasa, seria bastante para atender los re-
querimientos del mercado y la existencia de dos precios para pagar estas dos
calidades no crearia una situacién de confusion para los consumidores.

Fara poder obtener un abastecimiento conveniente de leche para con-
sume es necesario organizar un esfuerzo cooperative y contar con la iniciati-
va individual. Desafortunadamente a pesar de que las condiciones propias de
San José son aparentes para poder llecar a este deshidrato ne parece que
se cuente por el momente con estos requisitos. Quien habrd de iniciar la
pasterizacién de la leche como punto basico del problema? Existen varias
posibilidades,

Fn la actualicdad existe mucho interég en la pastenizacidn de la leche
tanto que, algunos distribuidores han hecho pedidos de equipos de pasteri-
zacién que posiblemente no serin lenados ni despachades hasta que la gue-
rra termine., Un productar distribuidor en gran escala puede tener amplias
facilidades en su lecheria para establecer una planta de pasterizacién y ope-
varla con un costo moderado. El distribuidor que compra la leche de los
productores ordinariamente carece de una fuente de vapor necesaria para
la pasterizactdn. Mas atin, el margen de utilidad con que él trabaja no es la
suficiente para cubrir ¢l costo de pasterizacién y permilirle a2l misme ttempo
una ganancia ju:ta de tal mancra que de no poder contar con otras activi-
dades suplementarias que lo ayudaran a defenderse o a reducir el recargo
que habria de imponerle al precie de la leche para pagar la pasterizacidn
le seria dificil entrar en competencia. La solucién para este caso pareciera
ser, un pequefio aumaito en el precio de la leche pasterizada o bien una
requefia reduccidn en el precio a gque ésta deberia pagarsele al producter pe-
ro, desafortunadamente lo mdas sepure es que ninguna de las dos férmulas
fuera aceptada por uno u otro grupo. Asi las cosas pareciera gue los llama-
dos a establecer la pasterizacién vendrian a ser los pocos productores dis-
tribuidores de gran capacidad que podrian hacer este proceso directamente
en sus fincas, quedando al margen de este beneficio la leche producida por
otraz fincas de menor importancia individual pero si, de importancia colec-
tiva de tal manera que sélo una parte del abastecimiento ¥ no todo, como
seria de desear, vendria a mejorarse,

El capital particular ya pertencciera éste a uno o a wvarios individuos
podria, s quisiera, intercsarse para establecimiento de una planta. Este es el
procedimiento usual en los Estados Unidos, pere en Costa Rica, parece que
hay poce interds financiero por esta clase de actividades. Un métedo de
organizacion podria ser la formacién de varios productores grandes o bien
de varios de los mayores distribuidores para llevar avante el establecimiento
de la empresa ¥ tratar la leche que producen o bien que distribuyen ahsor-
biendo ademds. para ser pasterizada la leche de otros productores menores
que se mantuvieron al margen de la iniciativa. Si hecha la organizacién de
esta Compafila © Companias, los inversionistas optaren por asiznar una cuo-
ta de interés baje al capital invertido de tal mancra que la planta contare
con utilidades para ser distribuidas entre los socios en proporcién a la leche
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por ellos suministrada la planta entraria de planc a fungir como propiedad
cooperativa ¥ podria constituirse en una planta central para servir log inte-
reses de toda la ciudad, Las dificultades principales que surgen en este te-
rrenc parecen ser primero, gue, nadic quiere tomar la iniciativa para llevar
a efecto este proyecto, y segundo que los costarricenses aparentemente ca-
rcen de fé en los movimientos de coopéeracién.

La otra alternativa que existe y cn gue podria pensarse también, se-
ria ¢] establecimiento de una gran planta de pasterizacién financiada y ope-
rada por el Estado +— decimes que podria pensarse en esta alternativa pues-
to que esta planta manejaria la mayor parte de la produccién de leche para
consumo de Costa Rica. Si en esta forina se prefiriere organizar y establecer
la planta, seria indispensable estudiar detenidamente las bases de organiza-
¢ién y manejo de tal manera que su aclividad permaneciera »nl margen
de la politica. Esto podria obtenerse si. en la necesidad de su establecimien-
to ¥ en la conveniencia de su buen funcionamiento, se pensara por sobre otras
circunstanciaz, En la Junta Directiva de este Organismo tendrian representas
cién el Gobierno, las Finanzas, los productores de leche. los distribuidares
y los consumidores. La Administracién debiera estar a cargo completamente
de una persona competente y experimentada para hacer esta clase de traba
jo. Esto quiere decir que, a principio de su desarrollo seria conveniente gue
sc trajera a Costa Rica un Administrader experimentada de alglin otro pais.
A na dudarle de poderse llegar al establecimiento de una planta o bien de
varias plantas de pasterizacién a las cuales los productores pudieran wven-
der su leche, una excelente oportunidad se presentaria para poder aplicar
con mayor amplitud, regularidad v beneficio, las regulaciones sanitarias exis-
tentes © que se créaren pueste que ¢l nimere de ditribuidores se reduciria
considerablemente y la leche existiendo la posibilidad de mezclarse en las
plantas podria ofrecerse como producto estandarizadoe, Serfa indispensable
desds luego, para asegurar el éxito de estas plantas y asimismo resguardar
mejor Jos intereses de los consumidores, redoblar la supervisién sanitaria a
efecto de eliminar la venta de toda aquella leche que se produjere o distri-
buyere en condiciones que no fueren satisfactorias. De lo contrario, imp]i-
rando un aumento en el costo de produccidn de la leche, el acondicionarla
para el consumo me.diante la, pasterizacién re correrfa el peligro de que la
leche producida con costos menores y que per lo tanto podria ofrecerse a
precios mas bajos, aflin siende de inferior calidad fuera preferida por el sec-
tor menos comprensivo de los consumidores, con perjuicio tanto para la plan-
ta como para ¢l propésito de mejorar el abastecimiento de leche.

Para aquellas personag gue continuaren distribuyendo leche cruda
debicra de mantenerse un control efeciive que salvaguardara los intereses
de los consumidores, y evitar competencias funestas para la planta. Fsta
que es la principal obligacidn del Departamento de Salud Publica en cuanto
se relaciona a la distribucién y consumo de la leche seria recibida con gran
beneplacito por todas lag partes bien intencionadas y conscientes, Organi-
zadas las plantas, éstas podrian colaberar en mucho, en procurar un mejo-
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‘ramiento de las condiciones sanitarias de las fincas en gue la leche es pro-
ducida para e¢llas, sin qua esto signifique que se podria prescindir de los ser-
vicios de inspeccién oficial a todas las fincas productorus de leche peor parte

del Departamento de Salud Pdblica pues csto no seria conveniente.

De urgente necesidad es el establecimiento de vna o varias plantas
de pasterizacidn, e igualmente urgente es *ambién la revisidn de los siste-
mas de manejo y distribucién de la lechs, Con excepcion de una pequeiia
planta de pasterizecion instalada en una pequefia finca cerca de Puntare-
nas, y que trabaja regularmenta para abestecer el mercado de esa ciudad,
no existen otras en Costa Rica, San José es, a ne dudarlo, el lugar légico
y conveniente para establecer la pasterizecidn. Una plan‘a central de =sta
naturaleza, indiscutiblemsnte ofrece muchas ventzjas pero, tanto para su
establecimiento como para su mantenimiento la cooperaciéon de todas lag
-partes interesadas es indispensable. (‘“La industria lechera de Costa Rica’).

“Un aspecto notable del negocio de c¢afé en Estados Unidos hoy es
la demanda por las calidades finas. El piblico compra lo mejor, de modo
gue las clases ordinarias quedan relegadas. Este hecho es de tenerse =n cuen-
t2 cuando se hacen calcules sobre las perspectivas del mercado para los ¢a-
fés Suaves y sobrs los finos del Brasil “strictly soft”, Ello modifica toda
especulacion mental que se base en las estadisticas generales de abasto y
demanda, y da motivos para ser optimisia respecto al futuro de los cafés
buenos,

“Las elternativas da las condiciones econdémicas pueden, desde luego,
afectar la demanda por los cafés mas eeros en contra o en favor, pero el

sistema americano de empresa libre, cue bizo milagros en la prorecucion de
Ia guerra, ha ido ‘‘cogiendo el paso’’ para llegar a similares maravillas de

produccién en la paz. Toda mirada que se extienda al futuro puede ver uma
tremenda acumulacién de actividad comercizl para los afios venideros.

‘ “Ein embkargo, en el rosado panorama que arriba ss bosqueja, apa-
rece el espectro de una incdgnita, eslo es, las incertidumbres ‘nternacionales
economices -y politiczs, y los vaivenes domésticos de inflacion o daflacidn
per que hakremos de pasar, basta alcanzar una mas estable economia, aun-
que sea, como es de esperarse, sobre un plano relativaments alto.”
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tiguando las nefastas consecuen-
cias de los riesgos sobre los indi-
viduos o sus empresas, es un ele-
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La Naturaleza se opone a una fertilizacion antinatural

L Cudles son las perspectivas del método agricola biolégico-dinamico?

Los dltimos treinta anos la estructura del sucle destinado a la agri-
cultura y la horticultura, ha disminuide fuertemente en calidad: el porcen-
taje de sal continuaba en ascenso, por lo cual disminuyd la resmstencia de
muchos productos agricolas y horticolas, originandose enfermedades que
habrian podido evitarse con una mejor estructura del suele y consiguiente-
mente una mayor resistencia de los vesetales.

Asi hablé ya antes de la guerra el Dr. Heintzs, Gerente de la “'Cul-
tura Maatschappij ‘Loverendale’ M. V." cuya empresa disponia de B2 hec-
tireas de tierras en los alrededores del municipio de Sercoskerken, en la
isla de Walcheren (Flolanda), ¥ 54 hectareas cerca de Dinteloord, dedican-
dose al cultivo de vegetales sanos, con eliminacién de la causa de todas las
enfermedades.

Como dijimos atras, esa causa debe buscarse en el suelo que ha ve-
nido a experimentar una transformaciéon substancial desde un punte de vista
biolégico, debido a la fertilizacién artificial con abonos inorganices. Hace
muchos anos se hizo use exclusivamente de abonos animales bien prepara-
dos, quedande asepgurada la conservacién del suelo, es decir, la regenera-
cién continua de sus fuerzas, por medie de un uso juicioso y no demasiadae
intensivo del mismo. ‘

Pero los progresos realizados por las cicncias naturales en el siglo
XIX trajeron aparejados los métodoa intensivos en la explotacién agricola
¥ la f:rlili_zacién artificial con abonos inorganicos, los cuales iban subatitu-
yendo, en frirma paulatina pero segura, a los viejos métodos de los cam-
pesinos.

A partir de esa época se consideraba la fertilizacién come una devo-
lucién de la fertilidad a las tierras en forma de abonos minerales hidroso-
lubles y aprovechables por las plantas. Un analisis quimico de las cenizas de
las plantas se estaba encargando de probar la existencia en ellas de las refe-
ridas materias y. asi e concluyé, éstas debieron haber sido retiradas por
las plantas a la tierra a través de su desenvolvimiento v las cosechas.

A fin de evitar ¢l agotamiento acelerado del suelo v, al fina}l de cuen-
tas, un estade de extenuacién completa, traduciéndose en un aspecto ra-
quitico de los cultivos, un pequefiisimo rendimiente de las cosechas y even-
tualmente buen nidmero de enfermedades, se le aplicé potasa, nitrégenoc y
adcido fosférico en minerales, pero en forma soluble,

El desarrollo posterior condujo a la substitucién del salitre chileno —
aplicado antiguamente muchas veces como abono nitrogenado——por com-
posiciones azoadas sintéticas. sirviendo de materia prima el nitrégeno del



aire. Huelra decir que este método innatural itha acompanado de factores
cuyo desarrollo no se habia previsio ¥ se ha llegada ahora a la conclusién
de gue, a pesar de la fertilizacidén a primera vista tan perfecta desde un
punta de vista quimico, las ticrras de cultive estdn sufriendo un desmejo-
ramiento mas o menos rapide, una disminvcidn de las wxistencias de bumus
v un aumento de la acider, lo cual tendra oue traducirse a la larga —- e
inevitablemente — en una disminucion de la fertilidad.

Hay regiones donde no es indispensable un examen cuidadoso de
las tierras cultivadas, porque basta a veces una simple mirada para darse
cuenta del estado en que e encnentran los campos de cultivos ¥ olyos mu-
chos factores pruecban la existencia de un mal — una acidez excesivamente
grande — que no deja de ejercer una influencia muy desfavorable en el

rendimiente de las cosechas y se traducird en una disminucién productliva.

Esta disminucién es Ja causa de gue muchos agricultores gue tuvieron
frente a sus ojos las consecuencias de senizjante desmejoramiento de sue
suclos de cultivo, tuvieran que buscar los medios adecuades y oportunos
para subsanasr este defecto v asi es que también en Holanda los partidarios
del método bioldgico-dinamico estdn agotando todos sus esfuerzos para lle-
var a la practica |as ideas de este método agricola indicado por el Doctor
Rudolf Steiner.

Hoy en dia este método estd siendo aplicado en alrededor de 2000
empresas en casi todos los paises y continentes y los resultados alcanzados
confirman completamente «—— asi se dice —— la exactitud de sus ideas fun-
damentales.

El método hiolédgico-dinaAmico esta basado en los conocimientos de
las leyes dz la vida que regulan y encauzan ¢l desarrollo de todos los seres
organicos. Uno de los puntos més importantes consiste en un decidido em-
peno en procurar que las explotaciones agricolas formen UN conjunto ca-
bal, capaz de satisfacer todas las necesidades sin recurrir a métodos y me-
dios antinaturales.

Asi, no es necesario aplicar medios auxiliares, tales como abonos ar-
tificiales, medios para combatir plagas ¥ enfermedades, forraje, concentra-
do. ete. Pues, asi afirman los partidarios del método de referencia. tode
gira en torno a un método de fertilizacién exacto y ajustado a las circuns-
tancias ¥ a este respecto juegan un papel muy importante los asi-—llamados
“preparados”, los cuales se agreman a los abonos orginicos Fomentan la
buecna descomposicién de los abonos y evitan y curan enfermedades del
suclo ¥ los vegetales, Cumple notar que estos preparados se obtienen de
hierbas medicinales a base de determinado procedimienta y que esax hier-
&as son igualmente eultivadas por la emprasa del Dr. Heinte,

Antes de la guerra la empresa fué visitada por varios periodistas.

Vimos asi escribe uno de éllos — en Loverendale muchoes montones de

composta, tanto de abonos vegetales como de abonos animales; habia com-

posta de hojas de arboles, de tomates y de otros elementos propios para
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utilizarse ¢onio abonos. Se conserva ahi ¢l abono de cuadra en forma de
grandes montones ¥ despuds ¢ medio ano ha perdido completamente su
olor tan desagradable y curicso es que e3a ausencia de olor se transmite
tarnbién a las plantas, de manera que. por ejemplo, ¢l coliflor de la empresa
Loverendale no posee ese olor tan detestade en todas partes, un olor gue
hace que a muchos no les guste osta legumbre,

Es sobre todo la fertilizacién la que en el future debera ser objeta
de la més cuidadosa ateneién por parte del agricultor para que devuelva a
las ticiras los elementos que le retira con sus cesechas, aunque obtendra al
misma tlempo otra vision ce las necesidades de la empresa. El campesing
debe comprender que la defensa del suclo es la defensa de su propia em-
presa ¥ hasta de su existencia y que, si quiere aumentar la produccidén, me-
jorarla agricolamente, es nscesario velver a la tierra las materias fertilizan-
tes que dén vida v actividad a sua suelos agricolas.

La experiencia le hard conocer al campesino su empresa como un or-
ganismo sensible que da a conocer sus reacciones al tratamiento que se¢ le
dispensa, en forma fina y adecuada, mucho tiempo antes de que la empresa
como conjunto reaccione claramente, como es el caso con los métedos in-
tensivos modernos,

El campesino debe darse perfectamente cuenta de las consecuencias
gue sufre por el descuido del suelo; debe estudiar, de manera minuciosa v
profunda, su propia empresa para conocer sus defectos y buscar los medios
para subsanarlos, parque, asi dice el cefior Clemente Lépez Lozano, agré-
nomo-veterinario y Director de la Estaciéon Central de Investigacidon en Co-
lombia, es realmente cierto que la ignorancia de las practicas agricolas acon-
sejadas por la ciencia es, en general, la causa mas aparente del mal estado
de los cultives, con especialidad los permanentes, una vez gue el empirismo
se obstina en cederle ¢l paso a la téenica.

En la empresa holandesa Loverendale se aplica también la rotacién de
cultivos, por lo cual se entiende, como bien se sabe, Ja sucesidn de sicm-
bras o cultivos variados en un mismo suelo con el objeto principal de con-
servar o prolongar la fertilidad del mismo, a la vez que le prepara de esta
manera para la obtencidn de mejores cosechas, tante en cantida como en
calidad,

La Direccién de Agricultura del Ministerio de Agricultura argenting,
en un folleto dedicado a este problema, hace resaltar que el cultivo conti-
nuado ¢ repetido de una sola especie vegetal, ya sea de trigo, line o maiz,
sistema de explotacién agricola conocida con el nombre de monocultura,
conduce necesariamente al empobrecimicnto o “canzancio” de las tierras.
como acaostumbran decir los agricultores, desde el momento que cada planta
ticne especial preferencia en lo que a su alimentacién se refiere, por deter-
minacos elementos nutritivos del suels, lamense ellos nitrégeno, cal, pota-
sa o acide foslérico.

Por lo tanto, el eultivo continuade de una misma planta en un mismao
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suelo, al traer el empobrecimiento del terreno, hard exteriores los rendi-
mientos. Dice el referide folleto que las rotaciones, aparte de otrag muchas
ventajas, contribuyen visiblemente a la disminucién de malezas y plantas
extranas a los cultives, disminuyendo ¢n buena medida el peligro de las
enfermedades causadas por hongos, insectos y demay plagas,

En Loverendale se aplica una rotacién de siete anos, cultivandose
sucesivamente: [rijoles blancos, trigo, papas, garbanzos, avena y cebada,
y alfalfa. En los terrenos horticolas se estin cultivando bajo vidrio’ tomates,
uvas ¥ cohombros: aqui se ha trabajado ya mas de diez anos sin hacer uso
de insecticidas y sin renovar la tierra y nunca se han presentado enfermeda-
des. La empresa cuenta con todos los vegetales que pu.cden enconlrarse en
una empresa horticola inteligentemente dirigida, pero nada, ab:olutamente na-
da ¢s forzado; no es sino al valor al que se atribuye valor, ¥ no a “primeurs’.

Espinaca, forrada, por ejemplo, por la aplicacién de nitrégeno, tiene
poco nutritivo, lo mismo que el coliflor cuyo desarrollo haya sido estimu-
lado en esta forma. Por una parte s¢ paga por tales productos preciosd mas
altos y, por otra parte, se recibe un producte cuyo valor nutritive no puede
compararse con ¢l de los productos cultivados y desarrollados de manera
normal,

Los métodoes cientificos de Loverendale son acentuados por un pe-
quenio laboratorio donde se le muestran a uno los resultados, entre otras
cosas, de! "'bafio seminal’' que tanta Influencia ejeree en el desarrollo de
las plantas. Se han llevado a cabo c¢xperimentos con trige holandés cuya
semilla fué medida primeramente, y durante quince dias, en un baho de
savias (camomillas), resultande la semilla de este trigo de calidad superior,
con un valor panificable muche mas grande que ¢l del trigo normal, lla-
madao Juliana, Este tltimo trige es considerade come menos apto para la
panificacién a causa de su valor panificable relativamente pequefo. por no
ser lo suficientemente albuminoso.

Ahora bien, el métode seguido en Loverendale, ha permitido estable-
cer el hecho de que ca posible hacer aurmnentar el porcentaje de albumen de
trigo-Juliana en 209 . bafiando las semillas previamente en la savia de deter-
minadas plantas y digna de senalarse a este respecto es la circunstancia de
gue un comerciante dz cereales, amplia y ventajosamente conocido en los
circulos profesionales, no quisd creer gue el trigo que le mostraron, era
efectivamente trigo tipo Juliana. _

Por lo demas, no faltan los prejuicios y hay quien dice que no sera
posible mantener — a base del método biclégico-dindmico — una empresa
que sea generosamente recompensadora del trabajo y los conocimientos apli-
cadeos. El Dr. Heintz pretendié antes de la guerra lo contrario; en sus terre-
nos norticolas que cubren una superficie de 6,5 hectareas no trabajan sino
9 hombres (bien entendidoe. en esa parte de la empresa, naturalmente), pero
loa resultados no dejan nada que desear. Claro estd que Loverendale no
persigue en primer lugar una desenfrenada lucha de competencia; al con-
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“trario, s6lo se dejan guiar por el desco de obtener la mejor calidad posible
y digna de sefalarse es la circunstancia de que los gue compran regular-
mente los productos procedentes de vsa empresa, se encuentran en perfecto
estado de salud v que no tienen sine elogiosos conceptos por la empresa en
81 ¥ los productos que suministra,

Si hablamos del método bioldgico-dinamico en la agricultura holan-
desa, no puede desvincularse éste del jardin donde se cultivan las hierbas:
“De Shermbloem’, que forma en el Veluwe, cerca de Voorthuizen, un ver-
dadero dorado bajo la direccién dindmica y progresista de la sehora H.
Hoogewerff, quicn esta poseida de mucho entusiasmo por su magnifica la-
bor. Vive con sus plantas: conoce su erecimiento. su fisiologia, a la vez que
su valor para la salud humana y, asi dice un periodista que tuve con ella
una animada charla antes de la guerra, después de algunos minutos de con-
versacion se siente inmediatamente e} encendido amor y fervorose carifio
que posee¢ para sus hierbas. Se sonrie, sin querer, al oirla hablar con entu-
siasmo, vale decir, con devocién de las plantas que cultiva v da gusto, cuan-
do no admiracién, observarla en su laboratorio y ver los magnificos resul-
tados que ha sabido alcanzar. No 36lo conoce las palabras de Rudolf Steiner:
“"Der Mensch ist nicht un sichselbst, der Mensch ist um der Waltenwille da',
sino auce ha hecho de ellas lema de su vida. Tampoco aqui el afan de lucro,
sino tnica y exclusivamente el desco de obtener hierbas de la mejor cali-
dad. Inttil parece agresar que el suelo es fertilizado con abonos naturales!
Se puede admirar el hisopo, mencionado ya en la Biblia, el hinojo. la angé-
lica. nispola, té de rosas, umbela y otras muchas hierbas susceptibles de pres-
tar su valiosisima cooperacién a la regenaracidén de las fuerzas del hombre.

El jardin estd situado en wuna de las mas hermosas partes de Holanda,
dlonde hay paz del campo, esa paz custada ¥ ensalzaca maravillosamente
por fray Luis de Ledn: para admirar la obra ahi realizada. asi terming el
periodista su articulo, hab{amos llewado, pero al propio tiempo hemos des-
cansado en ese rinconcito bendito, disfrutande las hermosuras de la natura-
leza, v de la paz semiciante a la gue se encuentra en la nave de una ca-
tedral. a solas, sin hombres, cuando el ruido de la cindad huye del sagrado
lugar.
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Exportacion de Café de Costa Rica
de la cosecha 1947-48, en kilos, peso bruto
DICIEMBRE DE 1947 Exportado
Nacrones de Destino de Octubre
Oro Pergamino Tortal a Dicicmbre
Estados Unidos .. 1,310,255 —_ L. 310, 255 2.718.87>
Bélgica .. 22.000 _ 22.000 176G.000
Canada 49,000 — 19.400 93.310
Italia - —— e ha .48
Suecia .. 3.740 — 3. 750 3,700
Espaba .. . - —_ — .75
Alemnania .. — — 70
TOTALES 1.385.303 - 1.335.005 3.049.560
Paerios de Embarque
Puntarenas .. G63.001 - — 663.001 872.063
Limén .. Rl AN —— 720.001 2,197,407
TOTALES 1.385.0408 | ———— — 1.385.003 3.045.560
En Kilos Peso Neta
Estados Unidos 1,292 288 _———— 1.202.28% 2 681 .59%
Otras Exportaciones . 74.700 | — T3.700 325.985
|
TOTALES | i 1.365.983 — 1.365.283 3.007.689

Bacns exporiades en ¢l mes:
por amboes puertos:

Estados Unidos
Oiras Exporlaciones

TOTALES

19.01
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SERViICIOS DE CARGA:

De Nueva York, Nueva Orleans y Cristabal a Puerto Limén.
De Puerto Limén s Cristobal, Nueva Orleans y Nueva York.
De Cristobal Canal Zone a Puntarenas

De Puntarenas a Cristobal Canal Zone.

De Puertos del resto de Centro América a Puntarenas.

De Puntarenas a Puertos del resto de Centro América.

das 100 varas al norte del Teatro A dirigirse a nuestras Oficinas situa-

Para informes detallados, favor demérica en San José, o a nueatras Ofi-
cinas en Limdn y Puntarenas.

“GRAN FLOTA BLANCA”

Teléfono 3156 Apartade 30

United Fruit Company

SERVICIO DE VAPORES






